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1) SCHEDA INFORMATIVA GENERALE

ELENCO DEI CANDIDATI - CLASSE 5°E

Cognome Nome

1 Bellini Eric

& Bernabei Karim

3. Bianchi Nicola

4. Bracci Simone

5. Cangini Davide

6. Ceci Alessia

7. Ciccotelli Giuseppe
8. Collini Kevin

9. Donati Sara

10. | Ganganelli Michele
11. | Greppi Denis

12.  |Guesmi Iyed

13. |Kasianenko Anhelina
14. |Lombi Andrea

15. |Maldini Michelle

16. |Mancia Michele

17. |Mengozzi Andrea

18. [Mesa Tapia Cristian Santiago
19. [Neri Sofia

20. |Perugini Daniel
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2) PRESENTAZIONE DEL PROFILO PROFESSIONALE

Il secondo ciclo di istruzione e formazione professionale ha come riferimento unitario, il profilo
educativo, culturale e professionale definito dal Decreto Legislativo n. 61/2017.

Tutti i percorsi di istruzione professionale sono finalizzati al conseguimento di un diploma
quinquennale di istruzione secondaria di secondo grado ed hanno un'identita culturale,
metodologica e organizzativa riconoscibile dagli studenti e dalle loro famiglie, che si esprime
attraverso il profilo educativo, culturale e professionale dello studente, a conclusione del secondo
ciclo del sistema educativo di istruzione e formazione, finalizzato:

° ad una crescita educativa, culturale e professionale;
° allo sviluppo dell'autonoma capacita' di giudizio;
© all'esercizio della responsabilita’ personale e sociale.

Il profilo culturale, educativo e professionale specifico per i percorsi di istruzione professionale,
comune ai relativi profili di uscita degli indirizzi di studio, che si basa su una dimensione connotata
da uno stretto raccordo della scuola con il mondo del lavoro e delle professioni, ispirato ai modelli
duali di apprendimento promossi dall'Ue per intrecciare istruzione, formazione e lavoro e da una
personalizzazione dei percorsi resa riconoscibile e comunicabile dal Progetto formativo individuale,
idonea a consentire a tutti gli studenti di rafforzare e innalzare le proprie competenze chiave di
cittadinanza, a partire da quelle che caratterizzano l'obbligo di istruzione e, nel contempo, avere
migliori prospettive di occupabilita.

Il percorso di istruzione professionale nell'indirizzo “Enogastronomia e ospitalita alberghiera“

si basa su specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di
produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalita
alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative,
opera curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei
prodotti ¢ dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,
artistici e del Made in Italy in relazione al territorio.
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3) RELAZIONE SULLA CLASSE 5°E A.S. 2022/2023

La classe 5" E ¢ costituita da 20 studenti, di cui 18 provenienti dalla 4* E del precedente anno
scolastico, mentre tre allievi del quarto anno non sono stati ammessi al quinto.

La componente docenti del Consiglio di classe, nel passaggio dal quarto al quinto anno, ha
mantenuto una certa continuita; il cambiamento di docenti ha interessato le discipline di Lingua e
cultura inglese, Lingua e cultura francese, Matematica, Scienze motorie.

Il dialogo educativo impostato dai docenti ha trovato da parte degli studenti una risposta
generalmente positiva sul piano del comportamento e della correttezza. I rapporti con gli insegnanti
sono stati sostanzialmente distesi e cio ha influito sul clima di lavoro generalmente collaborativo in
classe e tale da consentire il regolare svolgimento dell’attivita didattica.

Le relazioni interpersonali tra gli alunni sono risultate rispettose e serene. Si ¢ formato un gruppo
classe coeso e solidale, capace di includere positivamente gli allievi provenienti da altre classi.
Durante il quinto anno la frequenza degli studenti alle lezioni & stata generalmente assidua e
costante ¢ solo per una frazione minoritaria della classe si sono registrate assenze motivate da
ragioni di salute o di natura personale.

Si sottolinea I’assidua partecipazione dell’intera classe a manifestazioni ed eventi interni ed esterni
all’istituto. Gli allievi si sono sempre distinti per lo spirito di appartenenza all’istituto e per
disponibilita e capacita nello svolgere le mansioni a loro affidate.

Come noto i precedenti due anni scolastici sono stati segnati dalle disposizioni dettate dalla
emergenza sanitaria, pertanto gli studenti provengono dall’esperienza della DAD che ha
caratterizzato soprattutto il loro terzo anno, ma anche lunghi tratti del quarto anno. Si sono
comunque mantenute in presenza, anche durante I'intero terzo anno, le attivita pratiche di
laboratorio di sala e vendita. A inizio anno si sono potute riscontrare gli effetti delle interruzioni
della didattica in presenza, in una competenza di base debole soprattutto per alcune materie come le
lingue straniere e la matematica.

La classe 5°E risulta abbastanza eterogenea in merito non solo ai livelli di conoscenze, abilita e
competenze, ma anche alla motivazione. Per quanto concerne I’impegno, per una buona parte della
classe si osserva un’adeguata propensione allo studio e all’adempimento delle attivita proposte,
seppure in maniera non sempre continuativa né omogenea per tutte le discipline. Gli alunni hanno
dimostrato un positivo interesse per le materie pratiche professionalizzanti, ed hanno conseguito, a
fine percorso, buone competenze.

Per quanto riguarda il profitto un piccolo gruppo pud essere definito d’eccellenza per interesse,
partecipazione, assiduita e risultati conseguiti nelle prove di verifiche, grazie anche ad un efficace
metodo di studio e adeguate competenze di base; un secondo gruppo ha raggiunto comunque buoni
risultati grazic ad un impegno costante e capacita comunicative semplici ma corrette; un terzo
gruppo presenta ancora difficolta nel rielaborare e interpretare criticamente i contenuti.

Al termine del trimestre, circa la meta degli studenti ha presentato carenze formative, che sono state
parzialmente colmate nel corso del pentamestre.

I docenti si sono resi disponibili a pianificare con congruo anticipo le verifiche scritte ¢ a
programmare le verifiche orali e a svolgere recuperi in itinere.
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Gli studenti hanno svolto la disciplina Educazione Civica (introdotta con legge del 20 agosto 2019,
n® 92), che, come previsto dalla normativa, ¢ trasversale, condivisa tra piu docenti. Al punto 5 della
Parte A sono riportati i nominativi dei docenti coinvolti nell’insegnamento della materia e le ore
effettivamente svolte, mentre i contenuti affrontati ¢ gli obiettivi raggiunti, in dettaglio, si evincono
dalle schede analitiche, compilate dai singoli insegnanti.

Il percorso formativo della classe ha previsto sia i PCTO, Percorsi per le Competenze Trasversali e
per I'Orientamento (Parte C), sia attivita integrative organizzate in orario scolastico ed extra
scolastico (Parte A, punto 4); si € trattato di esperienze di fronte alle quali gli alunni hanno
manifestato interesse e disponibilita.

Si segnala, inoltre, che, in preparazione alle prove d’esame, sono state svolte una simulazione di
prima prova scritta ed una di seconda prova, mentre, per il colloquio orale, gli allievi stanno
elaborando una relazione di natura pluridisciplinare riguardante il loro personale percorso di PCTO.
Gli studenti hanno affrontato le prove INVALSI dal 20 al 24 marzo 2023 .
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4) ATTIVITA’ INTEGRATIVE CLASSE 5°E A.S. 2022/2023

Data Attivita

11/1/23 Partecipazione a incontri con associazioni AVIS AIDO, ADMO

Data Attivita

27/2/23 Partecipazione incontro con associazione Libera-Contro le
mafie

Data Attivita

21/1/23 Incontro per la conoscenza del Servizio Civile
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5) TABELLA RIEPILOGATIVA DI EDUCAZIONE CIVICA CLASSE 5°E

L’insegnamento dell’educazione civica istituita dalla Legge 20 agosto 2019 n°® 92, & iniziato nell’

anno scolastico 2020/2021, come previsto dalla norma menzionata, non ¢ affidato ad un singolo
docente, ma ¢ una disciplina trasversale, “condivisa” tra pit docenti. Il Consiglio di classe
programma i tempi, gli obiettivi e i carichi orari assegnati ai singoli docenti nel rispetto delle linee
guida ministeriali (D.M. n° 35 del 22/06/2020). L’educazione civica contribuisce a formare cittadini
responsabili ¢ attivi e a promuovere la partecipazione piena e consapevole alla vita civica, culturale
e sociale nel rispetto delle regole. Si riporta di seguito una tabella riassuntiva che individua i
docenti coinvolti nell’insegnamento della disciplina e le ore effettivamente svolte divise in primo e
secondo periodo valutativo. La valutazione complessiva sara determinata come media delle singole

valutazioni dei docenti coinvolti.

TABELLA SINTETICA RIASSUNTIVA DEI DOCENTI, DEGLI INSEGNAMENTI
COINVOLTI E DELLE ORE EFFETTIVAMENTE SVOLTE

Classe 5°E Docente referente per ed. civica prof. Roberta Coliola
_ Periodo di svolgimento

Insegnamenti Docente 1° periodo |2° periodo| Totale
Italiano e Storia Zambelli Raffaella i 1 8
Inglese Fiumicelli Claudia 5 5
Scienze motorie e sportive Leonardi Sonia - 4
Francese Gusakovska Alisa 3 3
Diritto e tecnica amministrativa Coliola Roberta 1 8
Scienze e cultura dell’alimentazione |Venice Rosaria 8
Sala servizi ¢ vendita Maltoni Matteo o]
Totale 11 30 41

I contenuti svolti e gli obiettivi raggiunti si evincono nelle schede informative analitiche
compilate dai singoli docenti coinvolti.
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SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA

ANNO SCOLASTICO 2022/23

PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: RAFFAELLA ZAMBELLI CLASSE: 5°E

INSEGNAMENTO: ITALIANO

Relazione finale sulla classe

1) Programma svolto

2) Metodi di insegnamento adottati

3) Mezzi di insegnamenti utilizzati

4) Spazi e tempi del percorso formativo
5) Criteri di valutazione adottati

6) Obiettivi raggiunti
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe 5E ¢ composta da 20 alunni, 5 femmine e 15 maschi.

Le potenzialita della classe sono alquanto eterogenee, alcuni sono molto presenti ed interessati alle
materie, altri non lo sono assolutamente, altri ancora faticano decisamente a stare al passo con
I’intera classe nonostante la buona volonta.

I programmi seguiti sono quelli decisi durante le riunioni di dipartimento.

La classe ha finito totalmente il programma didattico di italiano mentre quello di storia non del
tutto.

2) PROGRAMMA SVOLTO

LIBRO DI TESTO: Claudio Giunta , *“ Cuori intelligenti”, vol.3 Garzanti scuola

Emile Zola ed il naturalismo francese

i poeti maledetti con approfondimento su Baudelaire

la Scapigliatura, cenni

Verga ed il verismo, con approfondimenti sul Ciclo dei Vinti ( Mastro don Gesualdo ed I
Malavoglia)

Pirandello ed il verismo, approfondimenti su alcune opere ( il treno ha fischiato, il fu Mattia Pascal)
Franz Kafka con frammenti de “la metamorfosi”.

I Decadentismo con Pascoli e d’ Annunzio (approfondimento su alcune loro opere)

Romanzo estetizzante con Huysmans e Oscar Wilde ( frammenti su” il ritratto di Dorian Grey)

Italo Svevo con approfondimenti su alcuni frammenti delle sue opere ( una vita, senilita, la
coscienza di Zeno)

I’Ermetismo: Montale, frammenti

Saba, frammenti
Ungaretti, frammenti
Italo Calvino frammenti

Insegnamento di educazione civica afferente

Educazione alla legalita: attraverso un percorso di approfondimento storico letterario si sono
tracciate le linee essenziali della lotta alla mafia, individuando i principali eventi che hanno
generato nel nostro paese la consapevolezza della esistenza del fenomeno mafioso, i piu importanti
personaggi che hanno portato alla nascita di una legislazione specifica e le molteplici implicazioni
politiche, sociali, culturali e psicologiche del fenomeno mafioso.
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3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Sono stati usati i metodi classici di insegnamento come la lezione frontale, la lezione partecipata, e
metodi innovativi come la flipped class, il debate, o lezioni tenute con 1’ausilio di una applicazione
molto efficace, il Kahoot.

4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

E’stato sempre usato il libro di testo, Claudio Giunta, “ Cuori intelligenti” ma intervallato da schemi
inseriti da altri testi della docente. Sono stati prodotti anche schemi alla lavagna con la
partecipazione attiva degli studenti. Sono stati relazionati tutti gli autori con dei power point,
utilizzando la Lim. Gli alunni hanno imparato attraverso video di youtube, anche le mappe
concettuali su ogni autore hanno contribuito ad un approfondimento meno noioso e piu consistente,
lavagna di ardesia, lim, mappe concettuali

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

tempi e spazi hanno seguito le direttive di dipartimento, secondo le ore curricolari

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Gli strumenti di valutazione e i criteri hanno seguito quelli inseriti nei consigli di dipartimento.

Per la valutazione del colloquio sono stati considerati i seguenti elementi: conoscenza dei contenuti,
competenze espressive ed espositive, conoscenza e uso della terminologia specifica, capacita di
argomentare ed operare collegamenti, capacita valutative e critiche. Nella produzione scritta sono
state  considerate:  pertinenza e completezza, contenuto informativo, competenza
linguistico-espressive, capacita di organizzare un testo, capacita di interpretare.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Sono stati raggiunti la maggior parte degli obiettivi indicati nei consigli di dipartimento:
ricostruire il quadro culturale di un’epoca

ricostruire il pensiero e la poetica di un autore

esprimersi in modo chiaro ed ordinato

elaborare testi coerenti e sufficientemente organici

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento
Sono stati raggiunti tutti gli obiettivi come da direttive del dipartimento,
sviluppare la conoscenza delle mafie nel nostro territorio

promuovere la condivisione dei principi di legalita contro le mafie
contribuire a formare cittadini responsabili ¢ attivi contro le mafie
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Relazione finale sulla classe

1) Programma svolto

2) Metodi di insegnamento adottati

3) Mezzi di insegnamenti utilizzati

4) Spazi e tempi del percorso formativo
5) Criteri di valutazione adottati

6) Obiettivi raggiunti
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe ¢ composta da 20 alunni, 5 femmine e 15 maschi.

Le potenzialita sono alquanto eterogenee, alcuni sono molto presenti ¢ attenti, altri poco interessati,
altri ancora faticano decisamente a stare al passo con I’intera classe nonostante la buona volonta.

La classe non ha finito il programma di storia.

2) PROGRAMMA SVOLTO

LIBRO DI TESTO: Brancati-Pagliarani, La storia in campo. L’eta contemporanea, La nuova Italia

I. ETA GIOLITTIANA
a. Le riforme sociali e lo sviluppo economico

b. La politica interna: la visione dei socialisti e dei cattolici

¢. Le riforme sociali e lo sviluppo economico

II. LA PRIMA GUERRA MONDIALE

a. Le origini della guerra

b. 1914: fallimento della guerra lampo

¢. L’Italia dalla neutralita alla guerra

d. 1915-1916: la guerra di posizione

e. La fase finale della guerra tra il 1916 e il 1917
f. La Societa delle Nazioni e i trattati di pace

III. DOPO LA GUERRA: SVILUPPO E CRISL.

Crisi e ricostruzione economica

a, Trasformazioni sociali e ideologie

b. Gli anni Venti: benessere e nuovi stili di vita
¢. La crisi del ‘29

IV. LA RUSSIA DALLA RIVOLUZIONE ALLA DITTATURA

a. La rivoluzione del 1917
b. Dallo Stato Sovietico all’U.R.S.S.
¢. La costruzione dello stato totalitario di Stalin

V. UITALIA DAL DOPOGUERRA AL FASCISMO

Le trasformazioni politiche nel dopoguerra
a. La crisi dello stato liberale

b. L’ascesa del fascismo

¢. La costruzione dello stato fascista

d. La politica sociale ed economica

e. La politica estera e le leggi razziali
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VI. LA GERMANIA DALLA REPUBBLICA DI WEIMAR AL TERZO REICH
a. La repubblica di WEIMAR

b. Hitler e la nascita del nazionalsocialismo

c. La costruzione dello stato totalitario

d. L’ideologia nazista e I’antisemitismo

e. L’aggressiva politica estera di Hitler

ARGOMENTI TRATTATI DOPO IL 15 MAGGIO

VII. LA SECONDA GUERRA MONDIALE.

La guerra lampo ( 1939-1940)

a. La svolta del 1941: la guerra diventa mondiale
b. La controffensiva alleata (1942-1943)

c. La caduta del fascismo e la guerra civile in Italia
d. La vittoria degli Alleati

e. Lo sterminio degli Ebrei

VIII. IL SECONDO DOPOGUERRA

a. La rivoluzione postbellica e il boom economico

b. La nuova societa dei consumi

¢. La contestazione giovanile

d. Crisi economica, neoliberismo e rivoluzione elettronica

X. P’ITALIA REPUBBLICANA

a. La ricostruzione economica

b. Lo scenario politico del dopoguerra

¢. Gli anni dal centrismo al centro-sinistra

d. Il “miracolo economico”

e. Gli anni della contestazione e del terrorismo
f. La crisi dei partiti

XI. U.S.A.-U.R.S.S.S.: DALLA GUERRA FREDDA AL TRAMONTO DEL BIPOLARISMO
a. Dalla pace alla guerra fredda (1945-1953)

b. La “coesistenza pacifica” (1953-1963)

c. La crisi del sistema bipolare (1964-1974)

d. Dalla nuova guerra fredda al crollo dell’U.R.S.S.

e. Il fenomeno della globalizzazione e la crisi economica mondiale

f. Le nuove sfide ambientali

XIL. EUROPA DALLA GUERRA FREDDA ALLA CADUTA DEL MURO DI BERLINO
a. La costruzione dell’Europa Unita

b. L’assetto bipolare in Europa

¢. L’Europa occidentale verso I’emancipazione dal bipolarismo

d. La democratizzazione dell’Europa orientale



PARTE B

e. L’Europa tra integrazione e nuovi conflitti

f. Medio-Oriente e terrorismo

g. L’incerto futuro dell’Africa

h. L’evoluzione dell’ America Latina e nuovi scenari asiatici

Insegnamento di educazione civica afferente

L’argomento principale adottato era quello sulle mafie, di conseguenza sono stati adottati metodi di
insegnamento che promuovevano la realta dei fatti sul nostro territorio, con 1’aiuto di persone che
fanno parte del nostro tipo di scuola come lo chef stellato che ha combattuto le mafie.

Aver sentito i racconti reali di persone che hanno sperimentato e vinto questa piaga ha aiutato gli
studenti a rendersi maggiormente conto che con la buona volonta e lo studio si puo affrontare tutto.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Le lezioni sono state impostate seguendo il libro di testo. Principalmente ¢ stata attivata la lezione
dialogata, con la partecipazione degli studenti.
Sono stati prodotti schemi e mappe concettuali.

4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

Il libro di testo ¢ sempre stato usato come strumento fondamentale per lo studio.

Alcune volte sono stati condotti approfondimenti sul web.

Per interessare gli alunni sul tema delle mafie sono stati usati approfondimenti sul web ed
esperienze dal vivo di chi ha vissuto in prima persona tali avvenimenti.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Spazi e tempi hanno seguito le ore curricolari secondo le direttive di dipartimento
Lo studio di eventi di mafia ¢ stato portato a termine nel primo trimestre dell’anno scolastico per un
tempo pari a circa 8 ore di lezione, web ed eventi dal vivo sull’argomento.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

3

E stato condotto un lavoro tutto concentrato sull’esposizione orale, supportata da schemi, appunti e
mappe concettuali per rendere piacevole lo studio della storia e gratificante il momento espositivo,
considerando i seguenti elementi ai fini della valutazione: capacita di argomentare e di operare
collegamenti, capacita di rielaborazione personale.

Per la relazione sulle mafie ¢ stato valutato I'interesse e la partecipazione alle iniziative di classe da
parte dei ragazzi
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7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Al termine dell’anno scolastico gli studenti della classe SE hanno conseguito, ad un livello almeno
di base, i seguenti obiettivi:

a. conoscere gli eventi- base della storia del programma svolto

b. conoscere le trasformazioni sociali, politiche ed economiche di tale periodo

c. cogliere le relazioni di causa-effetto tra gli eventi

d. esporre le proprie conoscenze in modo comprensibile e sufficientemente ordinata

e. riflettere sul valore della democrazia e della legalita democratica

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento
Sono stati raggiunti tutti gli obiettivi come da direttive del dipartimento,
sviluppare la conoscenza delle mafie nel nostro territorio

promuovere la condivisione dei principi di legalita contro le mafie
contribuire a formare cittadini responsabili e attivi contro le mafie
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ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
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ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
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SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA
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PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: Claudia Fiumicelli CLASSE: 5°E
INSEGNAMENTO: INGLESE

1) Relazione finale sulla classe

2) Programma svolto

3) Metodi di insegnamento adottati

4) Mezzi di insegnamenti utilizzati

5) Spazi e tempi del percorso formativo
6) Criteri di valutazione adottati

7) Obiettivi raggiunti
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Gli alunni hanno evidenziato un comportamento abbastanza positivo nei confronti della disciplina.
A parte un piccolo gruppo di alunni che si sono distinti per maturita, impegno e buoni risultati, la
maggior parte degli studenti si ¢ dimostrata discontinua nell’impegno sia nel Trimestre che nel
Pentamestre. Cio ¢ stato causato in parte da carenze nelle abilita di base, ma anche da una costante
disattenzione che hanno determinato scarsa motivazione e interesse. Per loro permangono molte
difficolta nell’elaborazione di un testo scritto e incertezze nella produzione orale. Qualcuno, pur
dimostrando interesse e impegno nello studio, ha conseguito risultati non sempre positivi, a causa
delle limitate abilita linguistiche. Pochi hanno partecipato in modo corretto e attivo alle lezioni,
lavorando sia in classe che a casa in maniera piu proficua, conseguendo risultati discreti. In
generale, la preparazione della classe risulta, comunque, molto debole

2) PROGRAMMA SVOLTO

VENTURE 2

Revision: Unit 6, Unit 7 (Non-defining
relative clauses, defining relative clauses),
Unit 5 (Passive), Unit 2 (will, may, might; zero
and 1st conditional), Unit 9 (2nd conditional,
wish + past simple)

VENTURE 2

- Unit 4 (for, since; how long...7; make, let, be
allowed to)

- Unit 11 (verb + to or -ing, forget,
remember, stop, try; have/get something
done)

- Unit 12 (reported speech)

- INVALSI preparation-step 3 (Ready For Invalsi)

LIGHT THE FIRE

Module 1 - Hospitality:
e Working in hospitality;
e Types of accommodation;
e The catering industry: restaurants
and bars
Module 9 + handouts and interactive
lessons - Food and health:
A healthy lifestyle;
e The food pyramid and food groups;
Healthy plates;
e The Mediterranean Diet;
® Special diets for food allergies and
intolerances;
e Alternative Diets
Module 11 - Think globally, eat locally +
handouts: Hunger and malnutrition;
e Taking action against hunger;
e The Zero Hunger Challenge;
e Promoting a sustainable diet;
e Slow food and 0 km food; Slow Food
movement and Slow food cities
e Food waste reduction.
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Insegnamento di educazione civica afferente

Contenuti: Agenda 2030, Goal 12: promuovere un consumo sostenibile: “You are what you eat”
(lesson plan + collaborative project). L attivita proposta ha avuto lo scopo di avvicinare gli alunni
ad uno stile di vita sempre piu equilibrato e in armonia con il pianeta, specialmente in questo
contesto storico e sociale nel quale viviamo, dove le sfide da affrontare per salvaguardare il
benessere della Terra sono sempre piu attuali e necessarie. Gli alunni hanno riflettuto sulle
principali caratteristiche di una dieta equilibrata e sostenibile, soffermandosi successivamente sulla
prevenzione dello spreco alimentare e delineando soluzioni adeguate da applicare nella propria
quotidianita.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Lezione frontale, lezione discussione, attivita di rinforzo, conversazione in lingua, ascolto e analisi
di documenti orali, lettura e analisi di testi scritti con esercizi di comprensione finalizzati alla
produzione individuale orale e scritta.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Libri di testo:

e E. Assirelli - A. Vetri - B. Cappellini: Light the fire, ed. Rizzoli.

® Mark Bartram, Richard Walton (with Elizabeth Sharman): Venture 2, ed. Oxford
Inoltre si ¢ fatto uso di fotocopie e materiali forniti dall’insegnante tratti da pagine web quali:
https://www.onestopenglish.com/; https://eslbrains.com/

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per I"attivita didattica disciplinare sono previste 3 ore settimanali.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Sono state richieste almeno due prove tra scritto e orale nel Trimestre e almeno, tre prove sempre
suddivise tra scritto e orale, nel Pentamestre. Come prove di verifica sono state proposte, oltre a
prove oggettive di grammatica, documenti su cui effettuare attivita di comprensione, questionari a
risposta aperta, interrogazioni orali e prove di ascolto. Come criteri per valutare le prove scritte
sono state utilizzate griglie di valutazione che prendono in considerazione le quattro abilita
fondamentali: pertinenza alla traccia e conoscenza dei contenuti, correttezza formale, articolazione
coesione € coerenza, originalitd e approfondimento. Per le verifiche orali, si sono prese in
considerazione la capacita di comprensione e di esposizione, la correttezza grammaticale ¢ fonetica,
la padronanza lessicale nell’esposizione e soprattutto la conoscenza dei contenuti. Nella
misurazione sono stati impiegati tutti i valori della scala decimale e nella valutazione finale si
tenuto conto dell’impegno, dell’interesse e della partecipazione dimostrati e dei progressi ottenuti
rispetto alla situazione di partenza.
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7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Mediamente gli alunni hanno raggiunto i seguenti obiettivi:

® Saper leggere e comprendere semplici testi di natura specifica

e Saper riassumere o produrre brevi testi con contenuto di natura specifica

e Ascoltare un brano di carattere tecnico e saperlo comprendere

e Saper completare una griglia o uno schema

e Comprendere un testo ed esprimere opinioni

e Esprimersi in modo sufficientemente comprensibile rispondendo a domande precise

e Rispondere per iscritto a semplici domande relative a contenuti di indirizzo professionale
e Individuare le informazioni basilari dell’alimentazione

e Individuare i principali aspetti del rapporto fra cibo e salute

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento

Per quanto riguarda la parte di Educazione Civica, gli studenti hanno avuto I’opportunita di
riflettere sul proprio comportamento di consumatore individuale alla luce delle necessita del mondo
naturale, delle altre persone, culture e Paesi, ¢ delle future generazioni. Si sono raggiunti i seguenti
risultati:

e Sufficienti conoscenze, abilita e competenze sul macro-argomento ¢ una padronanza basilare
delle abilita richieste

e Hanno manifestato quasi sempre un grado di attenzione ed interesse discreto alle tematiche
affrontate acquisendo una sufficiente capacita di organizzazione e rielaborazione personale

® Hanno acquisito una scarsa capacita di riflessione non sempre organica, usando un linguaggio
primario associato ad una semplice capacita espositiva.
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ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
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3) Metodi di insegnamento adottati

4) Mezzi di insegnamenti utilizzati
5) Spazi e tempi del percorso formativo
6) Criteri di valutazione adottati

7) Obiettivi raggiunti
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Ho conosciuto la classe a novembre dell’anno scolastico 2022/2023 (dopo che
un supplente mi aveva sostituito per i primi due mesi): abbiamo quindi iniziato a
lavorare insieme ad anno scolastico in corso, subito dopo che i ragazzi avevano
svolto una verifica di ripasso.

Dalla suddetta verifica ¢ emersa una forte disparitd di rendimento tra i
componenti della classe, alcuni dei quali hanno mostrato gravi lacune nella
conoscenza e nella padronanza degli argomenti studiati negli anni precedenti,
mentre altri si sono distinti fin da subito sia per il rendimento sia per I’impegno
e la partecipazione alle lezioni. Ciononostante, ¢ stato possibile iniziare subito
I’argomento successivo: la partecipazione alle lezioni ¢ stata mediamente scarsa,
ma nella seconda verifica una buona parte della classe ha comunque mostrato un
miglioramento.

Nel secondo periodo valutativo si & confermato il quadro generale di una classe
in cui alcuni individui sono costanti nello studio e¢ conseguentemente nel
rendimento, mentre molti altri devono essere periodicamente stimolati a seguire
le spiegazioni e lo svolgimento degli esercizi guidati. Una buona parte degli
alunni che avevano concluso il primo periodo con il debito hanno mostrato un
maggiore impegno nella preparazione alla prova di recupero, ma hanno
comunque avuto difficolta nelle verifiche sui nuovi argomenti.

Il profitto generale della classe ¢ eterogeneo, e rispecchia ’impegno e la
costanza con cui sono state seguite le lezioni e sono stati svolti i compiti. Al
momento in cui si redige questo documento, una parte non trascurabile degli
alunni risulta ancora insufficiente nella disciplina, ma con ancora una verifica
scritta e un’interrogazione a disposizione per recuperare.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Disequazioni:
- Ripasso delle disequazioni di primo e secondo grado intere e fratte.
- Ripasso delle equazioni e disequazioni esponenziali intere.
- Ripasso delle equazioni e disequazioni irrazionali intere e fratte.
Funzioni:

- Dominio e grafico delle funzioni elementari:
y=x" y Z\n/)_c, y=1/x, y=a

- Determinazione del dominio di funzioni razionali intere e fratte,
irrazionali ed esponenziali.
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- Calcolo delle intersezioni del grafico di una funzione con gli assi
cartesiani.

- Studio degli intervalli di positivita e negativita di una funzione
intera, razionale, irrazionale ed esponenziale da un punto di vista
algebrico e dato il grafico di una funzione.

- Rappresentazione cartesiana dei risultati ottenuti.

Limiti di una funzione:

e Definizione intuitiva di limite; deduzione di limiti di una funzione
tramite tabelle e/o tramite osservazione del grafico. Distinzione
fra valore del limite della funzione e valore della funzione in un
punto.

e Limiti delle funzioni elementari. Algebra dei limiti: limiti di
somme, differenze, prodotti e rapporti. Le forme indeterminate
0 — oo, o/ e 0/0. Limiti di polinomi per x - + oo,

® Definizione di continuita di una funzione in un punto. Continuita
delle funzioni elementari. Classificazione dei punti di
discontinuita. Individuazione dei punti di discontinuita e del loro
tipo tramite osservazione del grafico e/o tramite calcolo esplicito
di limiti.

- Calcolo di limiti di funzioni razionali fratte che si presentano in
forma indeterminata: o /oo (nel caso di funzioni razionali), 0/0 (nel
caso di funzioni razionali e risolvibili attraverso la scomposizione
dei polinomi).

- Definizione di asintoti orizzontali, verticali e obliqui.

- Grafico probabile di una funzione razionale fratta (dopo aver determinato
dominio, intersezioni con gli assi, segno, punti di discontinuita e asintoti).

Derivata di una funzione:

- Derivata come limite del rapporto incrementale e suo significato.
- Derivata di funzioni elementari

- Algebra delle derivate: formule per le derivate di somme,
differenze, prodotti e divisioni.

- Funzioni crescenti e decrescenti; relazione tra la monotonia di una funzione
¢ il segno della sua derivata.

- Determinazione della retta tangente al grafico di una funzione conoscendo il
punto di tangenza.

- Definizione e classificazione di punti stazionari di una funzione
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Studio di funzioni algebriche razionali e interpretazione di grafici:
- determinazione del dominio
- determinazione degli intervalli di positivita e di negativita
- intersezioni con gli assi
- limiti agli estremi del dominio
- determinazione di eventuali asintoti
- ricerca dei punti stazionari (massimo, minimo, flessi a tangente orizzontale)

- rappresentazione grafica

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

La metodologia didattica seguita si ¢ articolata nel modo seguente:

Ripasso degli argomenti degli anni precedenti inizialmente e ogniqualvolta ¢
stato necessario per affrontare un argomento nuovo.

L’introduzione e la spiegazione di tutti gli argomenti di analisi ¢ stata orientata al loro
utilizzo nello studio di funzioni; in particolare, il concetto di limite & stato
affrontato soltanto in maniera intuitiva dal punto di vista numerico e grafico, mentre
sulla derivata ¢ stata accennata brevemente la definizione come limite del rapporto
incrementale, ponendo pero I'attenzione principalmente sul legame che ha con
I’andamento del grafico della funzione.

Proposta di problemi ed esercizi limitata ai casi pitt semplici e significativi.
Visualizzazione dei vari argomenti tramite grafici.

Per alcuni argomenti che richiedono una padronanza maggiore di calcolo ci si ¢ limitati
a pochi esercizi piu significativi, svolti durante le lezioni piuttosto che lasciati come
compito.

Numerosi esercizi standard svolti durante le lezioni e correzione degli esercizi
assegnati per casa.

Gli alunni D.S.A. hanno eseguito le verifiche utilizzando mappe elaborate da loro
stessi.

Rallentamento dell’attivita didattica per permettere di colmare le lacune, soprattutto in
vista della prova di recupero per chi aveva il debito nel primo periodo.

Le lezioni sono state generalmente suddivise in una introduzione dei concetti ¢
in una successiva applicazione degli stessi mediante esercizi svolti
direttamente dall’insegnante e poi dagli alunni.



PARTE B

4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

Nello svolgimento delle attivita didattiche sono stati utilizzati:

- Testo in adozione (Leonardo Sasso - Ilaria Fragni : “Colori della Matematica”
ed. Bianca vol. A DeA scuola) usato come eserciziario e talvolta
consigliato come punto di riferimento per lo studio, e consultato in classe
per lo svolgimento e la spiegazione di esercizi guidati.

- Lavagna per le spiegazioni, per lo svolgimento degli esercizi e delle
interrogazioni, e come indispensabile mezzo di comunicazione.

- LIM per disegnare grafici di funzioni, anche tramite software di grafica come

GeoGebra.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per ’attivita didattica sono previste 3 ore settimanali distribuite in tre giornate
diverse (il lunedi alla quinta ora, il mercoledi alla quarta ora ed il venerdi alla
prima ora).

All’inizio dell’anno scolastico ¢ stato svolto un ripasso sulle varie tipologie di
disequazioni (principalmente in preparazione allo studio del segno di
funzioni), e sullo studio di funzioni (determinazione del dominio e delle
intersezioni con gli assi, studio del segno e grafico probabile).
Successivamente, ¢ stato introdotto il concetto di limite, e sono stati svolti vari
esercizi mirati a comprendere la relazione tra i limiti di una funzione e il
comportamento del suo grafico in intorni di punti non appartenenti al dominio.
In parallelo ¢ stata introdotta I’algebra dei limiti, come prima tecnica per il
calcolo di limiti di funzioni pit complicate a partire da quelli delle funzioni
elementari.

All’inizio del secondo periodo si & posta I’attenzione sulle funzioni razionali,
come esempio piu semplice di funzioni i cui grafici presentano degli asintoti, e
1 cui limiti presentano varie forme indeterminate. In particolare, ¢ stata data la
definizione di asintoti verticali, orizzontali e obliqui, e sono stati svolti esercizi
vari sulla determinazione degli asintoti di funzioni razionali tramite il calcolo
di limiti opportuni. Nel frattempo sono stati svolti esercizi di ripasso sullo
studio di funzioni, in previsione di studi pil dettagliati (comprensivi del
calcolo dei limiti agli estremi del dominio e della determinazione degli
asintoti).

In seguito, € stato introdotto il concetto di continuita di una funzione in un
punto, sia attraverso la definizione, sia da un punto di vista grafico, con
particolare attenzione allo studio della continuitd, e all’individuazione dei
punti di discontinuita, di una funzione a partire dal suo grafico.

Infine, dopo ulteriori esercizi di ripasso delle varie componenti dello studio di
funzione viste in precedenza (dominio, intersezioni con gli assi, studio del



segno, limiti agli estremi del dominio e asintoti), a queste ultime ¢ stato
aggiunto il calcolo della derivata e lo studio del suo segno per determinare la
monotonia e 1 punti stazionari, il tutto mantenendo un costante parallelismo tra
I"algebra e la visualizzazione grafica dei risultati ottenuti: in particolare, gli
esercizi in classe sono stati svolti disegnando subito il piano cartesiano e
riportando in esso, passo dopo passo, tutte le informazioni ricavate nelle varie
fasi dello studio della funzione.
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6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Affinché I'apprendimento proseguisse in modo lineare, si & ricorso alle
classiche verifiche scritte, e a quelle orali alla lavagna. Le verifiche (anche
quelle orali) sono sempre state di carattere pratico con risoluzione di esercizi in
modo tale che richiedessero una quantita ridotta di prerequisiti algebrici e
teorici.

La valutazione ha tenuto conto ogni volta della conoscenza e comprensione dei
contenuti e delle procedure di calcolo, della capacita di rielaborare
autonomamente, dell’abilita nell’organizzare in maniera ordinata ed esauriente
la propria esposizione. Inoltre, nelle verifiche, scritte, sono stati inseriti spesso
esercizi facoltativi, mirati a premiare coloro che avevano partecipato con
maggiore costanza alle lezioni e che si erano preparati anche su argomenti
spiegati o ripassati in misura minore a causa del poco tempo a disposizione.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli obiettivi preventivati all’inizio dell’anno riguardavano:

- Lutilizzo piu consapevole e appropriato di tecniche e strumenti di
calcolo

- Lo sviluppo di un atteggiamento collaborativo e organizzazione del
lavoro autonomo

- L’interpretazione e la produzione di semplici grafici
- Lo sviluppo di una mente logica e flessibile

Alla luce dei risultati raggiunti, si pud affermare che parte della classe ha
ampliato le proprie conoscenze, migliorando le proprie capacita logiche e la
capacita di interpretare e/o produrre grafici.
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6) Ciriteri di valutazione adottati

7) Obiettivi raggiunti
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Ho conosciuto la classe solo in questo ultimo anno scolastico e si ¢ dimostrata subito molto
partecipativa e omogenea sia per competenze motorie che per quel che riguarda il comportamento:
le attivita proposte sono state accolte positivamente, con interesse particolare verso gli sport di
squadra (in particolare pallavolo e calcetto); si evidenziano un ottimo livello nelle abilita sportive
nel gruppo classe quasi nella sua totalita ¢ un sano spirito sportivo. Solo pochi alunni/e hanno
avuto una partecipazione discontinua e un approccio pit defilato dal gruppo, per loro si & resa
necessaria una continua sollecitazione. Il clima di lavoro & sempre stato sereno e collaborativo e
I'atteggiamento rispettoso e responsabile nonostante la vivacita di qualche elemento: gli alunni sono
particolarmente affiatati, predisposti ad aiutarsi vicendevolmente e ad autogestirsi in un clima
sempre altamente inclusivo.

L’ atteggiamento responsabile ¢ rispettoso, insieme alla predisposizione al sano confronto
agonistico ha reso possibile frequenti incontri e sfide con un altra classe quinta con le stesse
caratteristiche.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Potenziamento fisiologico inteso come incremento delle capacita condizionali:

Esercitazioni ginniche a corpo libero.

Esercizi di preatletismo.

Corsa di resistenza, corsa campestre.

Corsa veloce e reattivita.

Circuiti di potenziamento muscolare a corpo libero.

; indivi - : —
e Pallavolo.
Riscaldamento specifico; tecnica e pratica dei fondamentali individuali (palleggio, bagher,
battuta, muro); fondamentali di squadra (ruoli, posizioni in campo e schemi di gi0co);
acquisizione delle regole di gioco (giocare in partita, arbitrare e assolvere il compito di
autoarbitraggio affrontando tornei di classe e interclasse).

e Pallacanestro.
Riscaldamento specifico; tecnica e pratica dei fondamentali individuali (palleggio,
passaggio, tiro); fondamentali di squadra (ruoli, posizioni in campo); acquisizione delle
regole di gioco (giocare in partita 3vs3 e 5vs5, arbitrare e assolvere il compito di
autoarbitraggio affrontando tornei di classe e interclasse).

e Pallamano.
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Tecnica e pratica dei fondamentali individuali (palleggio, passaggio, tiro, parata);
acquisizione delle regole di gioco (giocare in partita, arbitrare e assolvere il compito di auto
arbitraggio affrontando partite di classe e interclasse).

e Ultimate frishee.
Cenni storici; lo spirito del gioco e il fair play; tecnica e pratica dei fondamentali individuali
(lanci e prese); le regole di gioco; applicazione delle regole di gioco in partita.

e (Calcio a cinque.
Riscaldamento specifico; tecnica e pratica dei fondamentali individuali; fondamentali di
squadra ( ruoli, posizioni in campo ¢ schemi di gioco); acquisizione delle regole di gioco
(giocare in partita, arbitrare e assolvere compiti di auto arbitraggio affrontando tornei di
classe e interclasse).

e Tennis. (Previsto nel mese di maggio)
La racchetta, le impugnature,il campo di gioco, i colpi di diritto e di rovescio, i colpi a rete
al volo, la battuta. Regole di gioco: applicare le regole in una partita di singolo e di doppio.

e Ultimate frisbee.
Cenni storici; lo spirito del gioco e il fair play; tecnica e pratica dei fondamentali individuali
(lanci e prese); le regole di gioco; applicazione delle regole di gioco in partita.

Insegnamento di educazione civica afferente

Sport e Razzismo.

Definizione e origini del razzismo; le principali tappe della lotta contro il razzismo per la conquista
dei diritti civili e i protagonisti e i simboli di queste battaglie.

Il razzismo nello sport dall’ antichita ai giorni nostri; i Giochi Olimpici di Citta del Messico del
1968; Jessie Owens e i Giochi Olimpici di Berlino del 1936.

Combattere il razzismo attraverso lo sport: il Manifesto dello Sport, lo ius soli sportivo,
considerazioni personali.

All'argomento sono state dedicate 4 ore con verifica scritta finale.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Sono state privilegiate le esercitazioni pratiche di gruppo proposte in forma dinamica e ludica
utilizzando principalmente la metodologia dell” apprendimento cooperativo e dell’ insegnamento tra
1 pari.

Sono state svolte anche alcune lezioni frontali sia di teoria che di pratica ed esercitazioni
individuali e a coppie.

L’ approccio didattico per I'insegnamento del gesto motorio ¢& stato di tipo globale con un
successivo approfondimento analitico dei singoli gesti tecnici e sportivi.
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4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Voce ¢ gestualita tecnica

Attrezzature didattiche e piccoli attrezzi presenti in palestra
Classroom

Monitor touch

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per l'attivita didattica sono state previste due ore settimanali.

Le lezioni si sono svolte presso il Palazzetto dello Sport che dista circa due chilometri dalla scuola:
il tratto ¢ stato percorso a piedi attraversando il parco urbano a passo celere, percio si € svolta anche
una regolare attivita all’aperto in ambiente naturale.

Praticando quindi, gia per lo spostamento, un lavoro aerobico di circa quaranta minuti, al Palazzetto
si sono privilegiati i grandi giochi sportivi utilizzando 1’ area interna polifunzionale e il campo da
calcio e da basket esterni nel periodo primaverile.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Nella parte pratica l'apprendimento individuale & stato verificato e valutato attraverso prove
oggettive tenendo conto delle tabelle didattiche di riferimento e tramite valutazioni soggettive per
verificare impegno, interesse e partecipazione attiva; si ¢ tenuto conto della situazione di partenza di
ciascun alunno e del percorso effettivamente svolto.

Nell” assegnazione dei voti nella scala da 4 a 10 sono stati considerati:

- situazione di partenza

- progressi personali: abilita tecniche specifiche in rapporto alle capacita iniziali
- partecipazione attiva

- continuita nell” impegno

- correttezza del comportamento

- rispetto delle regole,

- capacita di collaborare con i compagni

- capacita di mettersi alla prova in tutte le attivitd/discipline
- conoscenze acquisite

- interesse per la materia

- cura del materiale

Nella prova scritta di teoria ho considerato positivamente la capacita di elaborare I’ argomento
trattato in maniera esaustiva con pertinenti riflessioni anche di tipo personale.
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7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Al termine dell’ anno scolastico la maggior parte degli studenti ha conseguito in maniera
sostanziale i seguenti obiettivi:

- sviluppo della socialita

- rispetto delle regole, dei compagni, degli avversari, dei giudici di gara, dei materiali e degli
ambienti sportivi

- responsabile consapevolezza dei concetti fondamentali per la tutela della salute ¢ la
prevenzione degli infortuni

- collaborazione con i compagni per il raggiungimento di un fine comune

- consolidamento del carattere (autocontrollo, fiducia in sé stessi, rispetto reciproco,
collaborazione, responsabilizzazione)

- possedere uno spirito critico

- capacita di autovalutarsi

- praticare con passione uno o piu sport

- saper praticare le attivita sportive trattate risolvendo anche situazioni problematiche, nuove
e inusuali

- conoscere la teoria, le regole, la tecnica e la tattica di gioco degli sport individuali e di
squadra trattati

- conoscenza del sé corporeo

- saper incrementare le proprie capacitd motorie condizionali: forza, resistenza, velocita,
mobilita articolare e saper esercitare le capacita coordinative.

- eseguire con correttezza gli esercizi proposti dal docente

- saper assolvere a compiti di arbitraggio

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento

- combattere il razzismo attraverso i valori dello sport

- capacita di elaborare un pensiero riguardo le discriminazioni razziali
- riflettere sul concetto di uguaglianza

- essere bravi cittadini
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe SE ¢ composta da 20 alunni di cui 16 avvalentesi dell’insegnamento della religione
Cattolica. II gruppo classe risulta piuttosto compatto e solitamente piuttosto attento e
rispettoso. Conseguentemente a cio gli alunni, nel corso dell'anno scolastico, si sono dimostrati
sempre attenti alle lezioni, partecipando al lavoro in classe e gli argomenti trattati
incontravano il loro interesse personale. Cercando di favorire 1'ascolto e argomenti proposti
dai ragazzi stessi, si é raggiunto un rapporto docente-discente soddisfacente. Quasi tutti gli
alunni, guidati nella riflessione, hanno manifestato maturita e buona conoscenza della materia
e hanno dimostrato una soddisfacente motivazione all'apprendimento e al confronto,

rivelandosi capaci di ascoltare i compagni e di rispettarne le idee con empatia e serieta.

1) PROGRAMMA SVOLTO

Come da programmazione, I'IRC ha concorso a promuovere, insieme alle altre discipline, il
pieno sviluppo della personalitd dei ragazzi, con un'attenzione continua al particolare
momento della vita ed alla loro tensione ad inserirsi nel mondo professionale e civile. Ha
percio offerto la possibilita di una riflessione sistematica della realta storico-culturale da essi
osservata. L'obiettivo dello sviluppo della coscienza morale, della capacita critica, della
rielaborazione personale del vissuto relazionale ed emotivo si ¢ sviluppato attraverso
contenuti proposti alla discussione, attraverso gli strumenti individuati all'inizio dell'anno

scolastico.

Contenuti:

- Visione della religione nella societa e nell’epoca contemporanea.
- Il senso della vita.

- La solidarieta come valore sociale e come virtn cristiana.
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- La visione della donna nelle religioni
- Le religioni monoteiste punti di incontro e differenze.

- L’alimentazione e regole alimentari nelle religioni.

1) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Nello svolgimento delle tematiche proposte, sono stati utilizzati vari metodi didattici, al fine di
stimolare I'attenzione e l'apprendimento significativo degli alunni. Punto di partenza é
comunque sempre stata la situazione concreta degli alunni e l'esperienza che, di questa, viene
fatta nella societa in cui essi vivono. La successione e I'ampiezza degli argomenti ¢ stata fissata
tenendo conto dell'esperienza vissuta dai ragazzi, degli avvenimenti del mondo che si
impongono per rilevanza e valore, dei contenuti svolti nelle altre discipline. Ogni argomento
presenta nessi con gli altri. Si ¢ cercato, non solo di evidenziarne il legame tematico, ma

soprattutto di far cogliere la logica della unitarieta.

1) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

a. Lezione frontale
b. Lezione interattiva
c. Dialoghi guidati
d. Brain storming

f. Strumenti Audiovisivi.

1) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Il programma ¢ stato scandito modularmente, cercando di fissare e preventivare i tempi di
esecuzione, che sono stati sempre solitamente rispettati. Per buona parte della classe il livello

qualitativo e quantitativo del percorso formativo si é rivelato distinto.
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1) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Per favorire la personalizzazione, il confronto e la verifica dei contenuti i ragazzi sono stati
invitati a seguire le lezioni intervenendo attraverso domande, riflessioni personali
principalmente verbali, raccogliendo materiale documentativo dai mass-media e riportando le

loro esperienze quotidiane.

La valutazione si ¢ basata sull'attenzione durante lo svolgimento delle lezioni, sul desiderio di

un serio confronto con la visione cristiana della vita e sull'impegno nella ricerca personale.

1) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Nel complesso possono dirsi piuttosto ben conseguiti gli obiettivi socio-affettivi e
comportamentali, per quel che concerne gli obiettivi cognitivo-operativi, essi sono stati
raggiunti come da programmazione. Nello svolgimento del programma si ¢ preferito tener
conto degli interessi dei ragazzi e, quindi, privilegiare argomenti e proposte che gli alunni
erano stati invitati a manifestare all'inizio dell'anno scolastico.




PARTE B

ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA® ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA

ANNO SCOLASTICO 2022/23

PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: ALISA GUSAKOVSKA CLASSE: 5°E
INSEGNAMENTO: FRANCESE

1) Relazione finale sulla classe

2) Programma svolto
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6) Criteri di valutazione adottati
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe si presenta fin da subito con un livello medio basso sia per quanto riguarda la grammatica
che il lessico. Per questo motivo si rende necessario un approfondito e corposo ripasso delle
strutture grammaticali di base della lingua distribuito su tutto ’anno scolastico accompagnato da un
ripasso generale del lessico del francese settoriale nonché da un approfondimento importante della
fonetica francese. Il lavoro a casa ¢ svolto da 1/3 della classe. Globalmente la classe risponde
discretamente in termini di presenza e preparazione alle interrogazioni e verifiche dimostrando in
gran parte di aver recuperato le carenze iniziali.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Révision : futur simple, imparfait, conditionnel présent et passé,
passé composé et accords, les gallicismes,

constructions impersonnelles, pronom on, les marqueurs temporels,
verbes pronominaux, I'hypothése (ler

et 2éme type), , les pronoms relatifs, démonstratifs,

possessifs, interrogatifs, exprimer la cause,

la condition, le but.

Module 6: Vin et compagnie*

Histoire du vin (UA 1)*

La vinification (UA 2)*

Les régions viticoles frangaises*
Conseils pour déguster le vin (UA 4)
La méthode champenoise (UA 3)
Rendez-vous dans une brasserie (UA 5)
Le monde des spiritueux (UA 6)

Module 7 : Le monde du travail en France
Le CV (UA 2)

Module 12: La sécurité alimentaire
L’hygiéne dans la restauration (UA 1)
La contamination des aliments (UA 2)
La méthode HACCP (UA 4)

Insegnamento di educazione civica afferente: Netiquette.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Per il raggiungimento degli obiettivi prefissati ¢ stato costante un approccio di tipo
comunicativo. Numerose sono state le attivita di ascolto, lettura e comprensione, Spesso
seguite da un confronto e un dialogo aperto con i ragazzi. Le lezioni si sono svolte per la
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maggior parte in lingua straniera ma € stato necessario ricorrere alla traduzione italiana
molto spesso per consentire la comprensione da parte di tutti gli alunni. La lezione frontale,
supportata dall’utilizzo del libro di testo e da fotocopie consegnate dall’insegnante durante
I’anno, ¢ stata intervallata da numerose lezioni interattive o digitali che hanno stimolato con
successo I’interesse dei ragazzi verso filmati e audio legati ai percorsi studiati durante
I’anno.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Manuale Contacts Pro (Hachette) e Les toques de la gastronomie (Cappelli editore),
fotocopie, lavagna interattiva, uso dei cellulari (BYOD), computer.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Aula, lezioni 3 volte alla settimana

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Il percorso didattico ¢ stato scandito, oltre che da controlli sui lavori svolti a casa, da verifiche orali
¢ scritte periodiche, che hanno permesso di controllare il livello di acquisizione dei contenuti ed il
grado di competenza e abilita raggiunte dagli allievi. Tali prove, sia scritte che orali, sono state
valutate sulla base di indicatori comuni quali: padronanza linguistica, conoscenza dei contenuti,
capacita di elaborazione ed argomentazione, capacita di espressione di fondati giudizi critici e
personali. Per ciascuna tipologia di prova sono state utilizzate apposite griglie di valutazione.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Per quanto concerne la disciplina possiamo suddividere gli alunni nei seguenti gruppi di livello: il
primo, composto da 2/3 degli alunni che hanno raggiunto un livello discreto nella production écrite
et orale, il secondo gruppo formato da 1/3 della classe che ha raggiunto la sufficienza.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento:
la competenza nella redazione, conservazione e archiviazione corretta della posta elettronica.



PARTE B

ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI"”

SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA

ANNO SCOLASTICO 2022/23

PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: Rosaria Venice CLASSE: 5°E

INSEGNAMENTO: SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE

1) Relazione finale sulla classe

2) Programma svolto

3) Metodi di insegnamento adottati

4) Mezzi di insegnamenti utilizzati

5) Spazi e tempi del percorso formativo
6) Criteri di valutazione adottati

7) Obiettivi raggiunti



PARTE B

1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Nonostante il gruppo classe si presenti eterogeneo per motivazione, impegno, livello culturale
raggiunto e assiduita nella frequenza, il giudizio ¢ sicuramente positivo. La maggior parte degli
studenti si € mostrata rispettosa, collaborativa e interessata al dialogo educativo. La frequenza &
stata soddisfacente per la maggioranza della classe; solo un numero ristretto di alunni ha
collezionato un numero consistente di assenze. Un valore aggiunto ¢ stato senz’altro la continuita
didattica che mi ha pérmesso di seguire questa classe per I’intero triennio. Gli obiettivi fissati in
sede di programmazione iniziale sono stati raggiunti a livelli differenziati e alcuni alunni conoscono
gli argomenti in modo superficiale. Al momento della stesura del presente documento sono
riconoscibili i seguenti livelli di profitto: un ristretto gruppo pud essere definito d’eccellenza per
interesse, partecipazione, assiduita e risultati conseguiti nelle prove di verifiche, grazie anche ad un
efficace metodo di studio e discrete competenze di base. Un secondo gruppo ha raggiunto
comunque buoni risultati grazie ad un impegno costante ¢ capacitd comunicative semplici ma
corrette. Un terzo gruppo presenta ancora difficolta nel rielaborare e interpretare criticamente i
contenuti, o per un impegno discontinuo o per difficolta oggettive, in alcuni casi per entrambi.
Infine un ultimo gruppo costituito da due studenti, al momento della stesura del presente
documento, non ha raggiunto le competenze richieste in numerosi nuclei fondanti della disciplina.

2) PROGRAMMA SVOLTO

* BIOENERGETICA

Significato di alimentazione e nutrizione, valore nutrizionale di un alimento. Concetto di energia,
caloria, chilocaloria e chilojoule. Metabolismo, ATP, reazione sintetica della fotosintesi e della
respirazione cellulare.

Bomba calorimetrica; dispendio energetico: calorimetria diretta e indiretta.

Fabbisogno energetico totale: metabolismo basale, termoregolazione, termogenesi indotta dalla
dieta, livelli di attivita fisica giornaliera. Bilancio energetico.

Valutazione dello stato nutrizionale: composizione corporea, indice di massa corporeo (IMC), stato
di salute.

Composizione corporea: massa magra, massa grassa, plicometria, bioimpedenziometria, Dexa.

Peso corporeo teorico: tipo morfologico (metodo di Grant), IMC.

* DIETA EQUILIBRATA

Livelli di assunzione di riferimento di nutrienti ed energia (LARN).

Corretta distribuzione delle calorie ¢ dei nutrienti nella giornata.

La classificazione degli alimenti nei cinque gruppi, la nuova piramide alimentare (prof. Carlo
Cannella).

Fattori che incrementano il metabolismo, le linee guida. Linea guida 13: Sostenibilita delle diete.

* ALIMENTAZIONE NELLE DIVERSE CONDIZIONI FISIOLOGICHE

Alimentazione in gravidanza.
Alimentazione in allattamento.
Alimentazione nell’etd evolutiva.
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Alimentazione nell’eta adulta.
Alimentazione nella terza eta.

+ TIPOLOGIE DIETETICHE
Dieta mediterranea.
Dieta vegetariana.

* DIETOTERAPIA

Definizione, caratteristiche, cause, rischi per la salute e indicazioni dietetiche delle seguenti
patologie: obesita, aterosclerosi, ipertensione, diabete, gastrite, ulcera.

Cancro: fattori cancerogeni ed anticancerogeni.

Allergie ed intolleranze; intolleranza al lattosio, celiachia.

Iponutrizioni: marasma, kwashiorkor.

* IGIENE DEGLI ALIMENTI
I contenuti relativi agli argomenti elencati di seguito in corsive, rientrano nell’insegnamento
trasversale di Educazione Civica

La contaminazione degli alimenti: concetto di contaminante.

Contaminazione fisica (corpi estranei, radionuclidi).

Contaminazione chimica (pesticidi, fertilizzanti, metalli pesanti); concetto di: intossicazione acuta,
intossicazione cronica, DL50, DGA.

Contaminazioni biologiche. Caratteristiche dei principali agenti infettivi: prioni, virus, batteri,
Junghi, protisti, platelminti, nematodi. Modalita di trasmissione dei microrganismi, concetti di DIM,
portatore sano e periodo d’incubazione. Fattori di crescita dei microrganismi.

Principali malattie causate dai seguenti agenti infettivi: prioni (BSE, nvCJD), virus epatite A,
salmonelle, stafilococchi, clostridi, listeria, vibrione del colera, Aspergillus (aflatossine), tenie,
Trichinella spiralis, Anisakis simplex.

Igiene del personale.
Igiene dei locali (pulizia, disinfezione, sanificazione, disinfestazione).
I1 piano di autocontrollo HACCP.

* EVOLUZIONE DEI CONSUMI ALIMENTARI

I nuovi prodotti alimentari: prodotti light, alimenti fortificati, alimenti funzionali, novel food,
alimenti OGM, alimenti di gamma, alimenti integrali, alimenti destinati ad un’alimentazione
particolare, alimenti biologici.

N.B.: Ad inizio anno ¢ stato svolto un ripasso sul seguente argomento:
* Principi nutritivi

Insegnamento di educazione civica afferente
Vedi “ Igiene degli alimenti”
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3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Generalmente la metodologia si ¢ avvalsa di lezioni frontali dialogate con richiami al libro di testo,
che spesso ¢ stato integrato con appunti mirati a sottolineare o arricchire i punti fondamentali dei
vari argomenti trattati e alle “Linee guida per una sana alimentazione” del CREA Revisione 2018.
Per facilitare il lavoro e/o favorire la comprensione si ¢ ricorso a mappe o schemi riassuntivi. Per la
trattazione dell’argomento HACCP sono state utilizzate delle video presentazioni al fine di favorire
I’apprendimento anche attraverso la memoria visiva.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Libro di testo: Luca La Fauci, “Scienza ¢ cultura dell’alimentazione”, Markes
Linee guida per una sana alimentazione” del CREA Revisione 2018.

Appunti presi dai discenti durante le lezioni

Schemi riassuntivi

Domande-guida

Video-proiezioni

S) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Lorario scolastico settimanale per il quinto anno prevede 4 lezioni piu 1 in compresenza con la
disciplina Sala servizi e vendita, da 60 minuti ciascuna. Il programma é stato articolato in
argomenti; per valutarne gli apprendimenti sono state svolte verifiche orali e/o scritte durante e al
termine della trattazione di ogni argomento. Quando necessario, sono state effettuate pause
didattiche e interrogazioni di recupero.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

e Verifiche orali

e Verifiche scritte con domande aperte e/o completamenti, vero/falso

e Domande-guida da svolgere a casa
Per la valutazione si ¢ tenuto conto non solo del grado di conoscenza raggiunto, dell’uso corretto
del lessico specifico ecc., ma anche dei seguenti criteri: mancato svolgimento dei compiti assegnati,
attenzione, partecipazione, attitudini, interessi, impegno, frequenza.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli obiettivi prefissati in sede di programmazione iniziale sono stati raggiunti per gran parte della
classe, a livelli differenziati. Alcuni elementi della classe conoscono gli argomenti in modo
superficiale. Complessivamente sono stati raggiunti questi obiettivi:

e Saper valutare il fabbisogno energetico e nutrizionale di una persona.
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e Saper applicare i principi di una corretta alimentazione in funzione delle esigenze
fisiologiche e patologiche della clientela, attraverso la formulazione di ment adeguati.
Prevenire e gestire i rischi di tossinfezione connessi alla manipolazione degli alimenti.

Saper applicare le norme igieniche corrette nell’ambiente di lavoro, nel rispetto della
normativa HACCP.

e Individuare le nuove tendenze del settore di riferimento.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento
Adottare scelte consapevoli nell'utilizzo delle materie prime, volte alla sostenibilita e alla sicurezza

alimentare
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3) Metodi di insegnamento adottati

4) Mezzi di insegnamenti utilizzati

5) Spazi e tempi del percorso formativo
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe 5* E ¢ costituita da 20 studenti, di cui 19 provenienti dalla precedente 4E.

Il clima in classe ¢ sempre stato positivo e collaborativo, anche se non sempre accompagnato da
una precisa volonta di approfondire gli argomenti trattati.

Sono stata la loro docente di Deta per l'intero triennio, ma come & noto solo nell’ultimo anno
scolastico abbiamo potuto usufruire di una continuita didattica in presenza.

L’atteggiamento degli allievi e delle allieve ¢ sempre stato corretto e tutti, nel corso degli anni, sono
maturati nel comportamento ¢ nelle capacita di analisi e comunicative.

Per quanto riguarda il profitto si evidenziano due gruppi: un gruppo pit folto di studenti che hanno
raggiunto una preparazione adeguata e un profitto intorno alla sufficienza; un secondo gruppo, piu
esiguo, che con applicazione e interesse per la materia, ha raggiunto risultati piti che buoni o ottimi.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Contenuti ripresi dal precedente anno scolastico: Il bilancio d’esercizio e I’analisi della
situazione economica e finanziaria. Lettura di un bilancio aziendale

Il business plan

Le start up e la business idea

Contenuto del business plan: I Sintesi del progetto imprenditoriale; 11 Esposizione del progetto
imprenditoriale; III Valutazione del progetto imprenditoriale (piano degli investimenti, piano
finanziario, piano economico).

Il ricorso al finanziamento, il crowdfunding

Aspetti tecnici del business plan; ammortamenti e piano ammortamento dei prestiti

Business plan di una nuova impresa della ristorazione. 11 giudizio di fattibilita.

Il mercato turistico

I caratteri del turismo, i fattori che influenzano il turismo internazionale. Le dinamiche del turismo
mondiale.

Gli organismi e le fonti normative internazionali: L’Organizzazione Mondiale del Turismo (OMT).
Le fonti del diritto internazionale: consuetudini e trattati. Gli organi dell’Unione Europea Le fonti
normative comunitarie.

Il mercato turistico nazionale

Gli strumenti di analisi del mercato turistico interno.

Le dinamiche del turismo in Italia.

Nell’ambito della UDA interdisciplinare Non solo vino:

Analisi di dati forniti dal docente (rapporto FIPE - Federazione italiana pubblici esercizi Relazione
individuale sull’analisi dei dati in rapporto alle tipologie di nuovi locali enogastronomici. (1 ora di
verifica)

Il marketing

Il marketing aspetti generali

Differenza tra marketing strategico ed operativo.

Il marketing turistico. Il web marketing.

Il marketing strategico Le fasi del marketing strategico: analisi interna, analisi esterna della
concorrenza, analisi della domanda, la segmentazione. 11 target. Il posizionamento. Analisi SWOT
Il marketing operativo Il marketing mix: il prodotto (product) - ciclo di vita del prodotto - il prezzo
(price) - la comunicazione (promotion) - la distribuzione (place) - il personale (people).
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Il piano di marketing e il budget di marketing
I Contratti delle imprese ristorative e ricettive (*)

Gli elementi di un contratto. I contratti del settore ristorativo: e la responsabilita del Ristoratore. 11
codice del consumo.

Gli argomenti segnati da (*) saranno in parte affrontati dopo la stesura del presente documento

Insegnamento di educazione civica afferente
Il cammino verso I’Europa Unita

I1 Manifesto di Ventotene

Gli organi della Unione Europea

Il processo legislativo e le direttive comunitarie

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Il programma ¢ stato svolto utilizzando una metodologia didattica costituita prevalentemente da
lezione frontale seguita da discussione, lettura e comprensione di testi e di articoli della stampa
specializzata. Si sono proposti anche casi aziendali nonché esercizi tratti dal libro di testo.

4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

Libro di testo: Stefano Rascioni — Fabio Ferriello, Gestire le Imprese Ricettive Corso di diritto e
tecniche amministrative della struttura ricettiva per il quinto anno Edizione Tramontana.

Articoli della stampa specializzata ¢ documenti di attualita.

S) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Il percorso formativo si ¢ svolto all’interno della normale attivita didattica scolastica, suddivisa in 4
ore settimanali.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Per la verifica delle competenze mi sono servita di prove scritte (consistenti in domande aperte,
esercizi pratici ed elaborati personali) e di colloqui orali. La misurazione delle prove (espressa in
decimi: da 1 a 10), ¢ stata effettuata considerando i seguenti indicatori: conoscenza dei contenuti,
conoscenza e corretto utilizzo del lessico tecnico, capacita di interpretare criticamente i contenuti e
di effettuare collegamenti. In sede di scrutinio finale la misurazione delle singole prove verra
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integrata con la considerazione di impegno, interesse e partecipazione evidenziati e dei progressi
rispetto alla situazione di partenza.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli obiettivi generali relativi alla comprensione e all’utilizzazione delle tecniche di gestione ed
economica delle aziende ristorative sono stati raggiunti in modo generalmente piu che sufficiente.
L’acquisizione della terminologia tecnica ¢ mediamente discreta; buone in genere le capacita di
analisi.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento
La classe ha affrontato con maturitd la trattazione degli argomenti di educazione civica ed ha
raggiunto una discreta consapevolezza riguardo le tematiche trattate.
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ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA

ANNO SCOLASTICO 2022/23

PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: Maltoni Matteo CLASSE: 5°E

SALA SERVIZI E VENDITA

Relazione finale sulla classe
1) Programma svolto

2) Metodi di insegnamento adottati

3) Mezzi di insegnamenti utilizzati

4) Spazi e tempi del percorso formativo
5) Criteri di valutazione adottati

6) Obiettivi raggiunti
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe 5°E € composta attualmente da 20 alunni, 5 femmine e 15 maschi. La frequenza degli
alunni ¢ stata nel corso dell’anno complessivamente regolare. Si tratta di una classe caratterizzata da
un buon livello di apprendimento con alcuni alunni che si sono contraddistinti per impegno e
valutazioni alte, e da un discreto livello di disciplina e senso di responsabilita oltre che di capacita
organizzativa. Il comportamento generale ¢ abbastanza rispettoso. All’interno della classe ¢’é stata
abbastanza collaborazione tra i compagni e con l'insegnante, non ci sono divisioni per gruppi di
provenienza. Per le attivita e le proposte didattiche gli alunni hanno dimostrato complessivamente
coinvolgimento e interesse, manifestando responsabilita ed impegno

2) PROGRAMMA SVOLTO

DEGUSTAZIONE E ABBINAMENTO DEL VINO
Premessa

La teoria

Premessa

La teoria per I’esame olfattivo

La teoria per I’esame gustativo

Per una corretta degustazione

Degustazione: esame visivo

Degustazione: esame olfattivo

Degustazione: esame gustativo

Degustazione: considerazioni finali

Temperatura di servizio del vino

Abbinamento cibo-vino

Scheda analitica descrittiva del vino e scheda a punteggio

Scheda grafica di abbinamento, analisi sensoriale cibo-vino



ENOLOGIA

La vite

La fermentazione alcolica
La vinificazione

Altre tecniche produttive
Principali pratiche di cantina
L’etichetta del vino
Champagne

Spumante Metodo Classico e Charmat
Classificazione dei vini
Conservazione dei vini

Vino e salute

REGIONI: PRODOTTI TIPICI, CUCINA E VINI

Presentazione
Cucina regionale
Abruzzo
Basilicata
Calabria
Campania
Emilia-Romagna

Friuli-Venezia Giulia
Lazio

Liguria

Lombardia

Marche

Molise

Piemonte

Puglia

Sardegna

Sicilia

Toscana

Trentino Alto Adige
Umbria

Valla D’ Aosta
Veneto

Turismo enogastronomico

PARTE B
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DISTILLAZIONE, ACQUAVITI E LIQUORI

Distillazione e acquaviti
Sistemi di distillazione, dopo la distillazione, fattori qualitativi
Brandy

Cognac

Armagnac

Grappa

Whisky

Vodka

Rum

Gin

Tequila

Acquaviti di frutta
Acquavite d’uva

Calvados

Liquori

LA BIRRA

Il prodotto birra

Gli ingredienti

Come si produce
Classificazione legale

Stili di birra

Birra artigianale

Servizio della birra in bottiglia
Servizio della birra alla spina
Temperatura di servizio

Le basi della degustazione
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La degustazione

Abbinamenti cibo-birra

BANQUETING & CATERING: GESTIONE OPERATIVA

Catering e banqueting: conosciamoli

[ principali eventi

La location

Inizia lo show. Lo spirito del servizio
Organizzazione preliminare: checklist e schemi
Esecuzione di un banchetto

Disposizione dei commensali

Disposizione per banchetti con pochi commensali

Disposizione per banchetti con numerosi commensali

VYALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI TIPICI DEL TERRITORIO

La tipicita come elemento strategico
Che cos’¢ il prodotto tipico

La dimensione collettiva

I1 valore del prodotto tipico

Forze e debolezze dei prodotti tipici
I1 ruolo dei consumatori

I marchi di tutela dei prodotti

I1 turismo enogastronomico



LO SNACK

Introduzione

Cenni sull’uso delle attrezzature
Gestione del servizio

Panini freddi

Tramezzini

Panini caldi

Toast

Club sandwich

CUCINA DI SALA
Cucinare in sala
Preparazione di ingredienti e attrezzatura

Le ricette alla lampada

LA PREPARAZIONE DEI COCKTAIL

Le attrezzature

Tecniche di mescita

Tecniche di miscelazione

Il ghiaccio

Decorazioni

Come calcolare I’alcol nei drink
Avvertenze e regole di esecuzione
Vendere i cocktail
RICETTARIO DEI COCKTAIL
Presentazione

Le famiglie dei cocktail
Classificazione dei drink

Le ricette

PARTE B
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PROGETTI
Lezione Confcooperative “Prodotti DOP e IGP dell’Emilia Romagna”

2° edizione “L’arte di mangiar bene di Gianfranco Bolognesi”

SERVIZI BANCHETTIL IN ISTITUTO E IN ESTERNO

Organizzazione dell'evento
Preparazione della modulistica di settore
Organizzazione del servizio

Riordino della sala ristorante

VINI AROMATIZZATI E VINI LIQUOROSI

Caratteristiche generali
Vermouth

Marsala

Porto

Sherry

Madeira

In previsione di svolgimento
STILI DI SERVIZIO COMPLEMENTARI

Servizio al carrello

Servizio con buffet

Servizio con vassoio operativo

Stili di Servizio complementari a confronto

CAFFETTERIA AVANZATA: SISTEMI D’ESTRAZIONE

Sistemi alternativi d’estrazione e classici

Insegnamento di educazione civica afferente
Obblighi e responsabilita del datore di lavoro e dei dipendenti.

Alcol educazione al consumo ¢ alla vendita
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3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Le lezioni durante il corso dell’anno sono eseguite in presenza; impostate su insegnamenti tecnico
pratici e teorici.

Lezioni frontali in cattedra.
Interventi con esperti esterni.
Dimostrazioni pratiche.

Utilizzo del laboratorio di sala e bar.

Prove semi-strutturate.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Lezioni frontali e di laboratorio.

Esercitazioni Tecnico-Pratiche e correzione sugli argomenti trattati.

Lezioni di approfondimento con esperti esterni

Manifestazioni in collaborazione con Chef stellati per cene in Istituto.

Verifiche orali, scritte, pratiche sugli argomenti trattati.

Utilizzo del libro di testo anche in formato elettronico eBook su piattaforma bSmart.
Sussidi

Libri di testo.

Riviste specifiche di settore.

Utilizzo dei principali sistemi web browser

S) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

L’orario curricolare ¢ di 6 ore settimanali di cui una in compresenza con Alimentazione.

Il programma ¢ stato svolto in presenza.
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6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Impegno, Partecipazione, Interesse.

Acquisizione di conoscenza e terminologia professionale.
Etica professionale.

Puntualita di espletamento dei compiti assegnati.

Parametri di valutazione da 1 a 10.

Le verifiche orali verteranno su argomenti tecnico-professionali.
Le verifiche scritte a carattere semi-strutturato.

Frequenza, partecipazione, rispetto delle consegne.
Pertinenza alla domanda o tema e conoscenza dei contenuti.
Capacita di approfondire i concetti.

Capacita di analisi e di sintesi degli argomenti trattati.

Capacita di interpretare criticamente i contenuti (e/o di operare collegamenti) e di spiegarli in modo
personale. Proprieta di linguaggio tecnico-professionali.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli obiettivi prefissati sono stati globalmente raggiunti dalla maggior parte della classe.

Alla data di compilazione del documento, in linea generale, le competenze sono state raggiunte da
tutti gli studenti, con le differenze derivanti dall’impegno e dalle propensioni di ciascuno.

Le competenze determinate sono le seguenti:

Saper svolgere in modo corretto una degustazione; esprimere giudizi qualitativi sul vino con idonea
terminologia.

Valutare la qualita di un vino e comunicarla alla clientela.
Conoscere e applicare le tecniche idonee per il corretto abbinamento cibo-vino.

Conoscere la cucina delle regioni d’Italia, i prodotti tipici e i vini, in particolare quelli della propria
regione.

Il vino in Italia; conoscere le principali DOCG E DOC con riferimenti alle caratteristiche tecniche
dei vitigni principali.
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Spumante e Champagne, zone, vitigni e caratteristiche produttive, conoscere le differenze principali
fra Metodo Classico e Charmat.
Conoscere le principali tecniche di vinificazione.
Conoscere le principali pratiche di cantina.
Comprendere I’importanza e il ruolo dei prodotti tipici per la ristorazione (e la cucina a essi legata).
Valorizzare la ristorazione come anello fondamentale di una lunga catena di protagonisti.

Operare con capacita progettuale ed esecutiva, nella realizzazione di buffet e tavoli per banchetti ed
eventi enogastronomici.

Conoscere le tecniche base di servizio, conoscere in modo approfondito gli stili di servizio.
Svolgere il servizio delle acquaviti in modo adeguato alla tipologia.

Formulare proposte di prodotto adeguate al momento del servizio e alla esigenza del cliente.
Agire in termini propositivi nella vendita di acquaviti e liquori.

Conoscere e comunicare la produzione della birra.

Applicare corrette tecniche di servizio della birra.

Essere in grado di eseguire una degustazione.

Proporre alla clientela idonei abbinamenti cibo-birra.

Gestire il prodotto birra sia come conoscenza del prodotto sia come servizio.

Conoscere le corrette tecniche di miscelazione nella preparazione dei cocktail.

Calcolare la quantita di alcool di un cocktail.

Conoscere le principali tecniche di preparazione dei Cocktail.

Conoscere le principali tecniche di estrazione del caffe.

Conoscere le tecniche per la realizzazione di preparazioni gastronomiche davanti al cliente, nel
rispetto delle tempistiche operative.

Organizzare una proposta gastronomica valida in termini economici e gestionali.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento

Agire in un contesto lavorativo con la consapevolezza dei diritti e degli obblighi da rispettare.
Conoscere le normative specifiche relative a diritti e doveri del lavoratore.

Operare nel rispetto delle normative.

Conoscere le regole del consumo responsabile
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ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER LENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA RELATIVA AI PCTO
PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E PER L’ORIENTAMENTO

CLASSE: 5°E
Sala servizi e vendita
A.A. S.S.2020/21 - 2021/22 - 2022/23

PROFILO PROFESSIONALE

Enogastronomia

Codice ATECO

I 56 Attivita dei servizi di ristorazione 10 Ristoranti e attivita di ristorazione mobile
Servizi di sala e di vendita

Il corso in oggetto si propone di raggiungere i seguenti obiettivi:

Servizi di sala e di vendita

- svolgere attivitd operative e gestionali in relazione all’amministrazione, produzione,
organizzazione, erogazione e vendita di prodotti e servizi enogastronomici;

- Interpretare lo sviluppo delle filiere enogastronomiche per adeguare la produzione e la vendita
in relazione alla richiesta dei mercati e della clientela;

- valorizzare i prodotti tipici locali, interagendo con il cliente per trasformare il momento della
ristorazione e della degustazione in un evento culturale.
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ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBRERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA RELATIVA AT PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E PER
L’ORIENTAMENTO - PCTO

PCTO - A.A. S.S. 2020/21 - 2021/22 - 2022/23

ATTIVITA’ ORE ESPERTO DOCENTE

PCTO presso le aziende del 120 Tutor aziendale Tutor scolastico
territorio nel mese di maggio 2021

PCTO presso le aziende del 120 Tutor aziendale Tutor scolastico
territorio nel mese di ottobre 2021

PCTO presso le aziende del 80 Tutor aziendale Tutor scolastico
territorio nel mese di maggio giugno
2022

TOTALE ORE 320
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ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

Sala servizi e vendita

PERCORSI FORMATIVI PROFESSIONALIZZANTI CLASSE 5°E

TEMPI PREVISTI

Alcune attivita sono state svolte in concomitanza con le lezioni teoriche o pratiche del mattino o

pomeriggio.

MODALITA’ ESECUTIVE

Lezioni teoriche nel primo pomeriggio
Pratica operativa in orario pomeridiano - serale

Partecipazione a concorsi

ARTICOLAZIONE DEL CORSO

MODULI

ORE

ESPERTO

DOCENTE

CORSO AIS
A.S 2020/2021

30

ESPERTO

PROGETTO CIBI PER LA
SALUTE
A.S 2020/2021

15

ESPERTO

AGGIORNAMENTO AIBES
A.S 2020/2021

ESPERTO

SERVIZIO PRESSO BORGO
CONDE’
11/06/21

ITP SALA

ANNIVERSARIO POLIZIA
PENITENZIARIA
18/06/21

ITP SALA

TRAMONTO DI VINO A CERVIA
29/07/21

7,30

ITP SALA

TRAMONTO DI VINO A
FORLIMPOPOLI
04/08/21

7,30

3

ITP SALA

TRAMONTO DI VINO A
CESENATICO
06/08/21

7,30

ITP SALA

OPEN DAY
27/11/2021

4,30

ITP SALA
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CONCORSO THE GREATEST
COFFEE M.
25-26-27/11/2021

18

ITP SALA

CENA AUGURI
PALLACANESTRO
17/12/2021

ITP SALA

OPEN DAY
15/01/22

4,30

ITP SALA

PROGETTO DEL TE
01/03/22

3,15

ESPERTO

PROGETTO DEL TE
04/03/22

3,158

ESPERTO

PON:"ARTE DEL VINO"
12/03/22

ITP SALA

PON:"ARTE DEL VINO"
19/03/22

ITP SALA

PON:"ARTE DEL VINO"
26/03/22

ITP SALA

PON:"ARTE DEL VINO"
02/04/22

ITP SALA

PON:"ARTE DEL VINO"
07/04/22

ITP SALA

BUFFET
07/04/22

s

ITP SALA

BUFFET PENSIONATI
GIUGNO 2022

ITP SALA

CENA DEL RESPIRO
09/09/2022

ITP SALA

CHI BEN COMINCIA
SETTEMBRE /OTTOBRE 2022

12

DOCENTE
INTERNO

BUFFET CARABINIERI
ELICOTTERI
26/11/2022

ITP SALA

OPEN DAY
26/11/2022

ITP SALA

ANNIVERSARIO 50 ANNI
CROCE ROSSA
11/11/2022

ITP SALA
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CENA 2° EDIZIONE “L’ARTE DI
MANGIAR BENE DI
GIANFRANCO BOLOGNESI”
26/12/2022

9,50

ITP SALA

LEZIONE SIMULATA
LABORATORIO SALA-BAR
10/12/2022

ITP SALA

PCTO IN AZIENDA LA CIMBALI
17/10/2022- 21/10/2022

40

ITP SALA

CENA AVIS
12/12/2022

11,25

ITP SALA

CENA ROMAGNA ACQUE
16/12/2022

ITP SALA

CIAK SI MANGIA
24/01/23

ITP SALA

CENA CROCE ROSSA
24/02/2023

ITP SALA

CONTEST L’ARCOBALENO AL
PIATTO
MARZO-APRILE 2023

ITP SALA
DOCENTI INTERNI

FESTA DELLA POLIZIA FORLI
12/04/2023

5,40

ITP SALA

LUNCH ASS.FLORA E FUNGHI
06/05/2023

ITP SALA

LAB.CAFFETTERIA STUDENTI
UNIVERSITARI
09/05/2023

2,5

ITP SALA

MOSTRA BUFFET CROCE
ROSSA
27/05/2023

ITP SALA

CENA CLASSI QUINTE
22/05/2023

11,25

ITP SALA

TOTALE ORE

311,95
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