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1) SCHEDA INFORMATIVA GENERALE

ELENCO DEI CANDIDATI - CLASSE 5°G

Cognome Nome

1. Arfelli Arianna

2 Baldini Daiana

& Bassini Sofia

4. Casali Vanessa

-8 Guidi Yuri

6. Macrelli Elena

A Modina Kateryna
8. Munteanu Vlad

. Orioli Aurora

10. |Placuzzi Tommaso
11.  |Sare Sawiratou
12.  |Sospiri Stefanie Gabriella

[—y
-

Zanelli Giada
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2) PRESENTAZIONE DEL PROFILO PROFESSIONALE

I1 secondo ciclo di istruzione e formazione professionale ha come riferimento unitario, il profilo
educativo, culturale e professionale definito dal Decreto Legislativo n. 61/2017.

Tutti i percorsi di istruzione professionale sono finalizzati al conseguimento di un diploma
quinquennale di istruzione secondaria di secondo grado ed hanno un'identita culturale,
metodologica e organizzativa riconoscibile dagli studenti e dalle loro famiglie, che si esprime
attraverso il profilo educativo, culturale e professionale dello studente, a conclusione del secondo
ciclo del sistema educativo di istruzione e formazione, finalizzato:

© ad una crescita educativa, culturale e professionale;
° allo sviluppo dell'autonoma capacita' di giudizio;
° all'esercizio della responsabilita’ personale e sociale.

Il profilo culturale, educativo e professionale specifico per i percorsi di istruzione professionale,
comune ai relativi profili di uscita degli indirizzi di studio, che si basa su una dimensione connotata
da uno stretto raccordo della scuola con il mondo del lavoro e delle professioni, ispirato ai modelli
duali di apprendimento promossi dall'Ue per intrecciare istruzione, formazione e lavoro e da una
personalizzazione dei percorsi resa riconoscibile e comunicabile dal Progetto formativo individuale,
idonea a consentire a tutti gli studenti di rafforzare e innalzare le proprie competenze chiave di
cittadinanza, a partire da quelle che caratterizzano l'obbligo di istruzione e, nel contempo, avere
migliori prospettive di occupabilita.

Il percorso di istruzione professionale nell’indirizzo “Enogastronomia e ospitalita alberghiera“

s1 basa su specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di
produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ ospitalita
alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative,
opera curando 1 rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei
prodotti e dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,
artistici e del Made in Italy in relazione al territorio.
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3) RELAZIONE SULLA CLASSE 5°G A.S. 2022/2023

Nel passaggio dalla quarta alla quinta si ¢ evidenziata una buona continuitd all’interno della
componente docente del Consiglio di classe mentre si ¢ registrato ’avvicendamento degli
insegnanti di Italiano e Storia, Tecniche di organizzazione e gestione dei sistemi produttivi e
Scienze motorie e sportive. Il rapporto con i docenti & stato nel corso degli anni abbastanza
positivo, caratterizzato dal rispetto dei ruoli e delle norme vincolanti la vita scolastica da parte della
maggior parte della classe.

Si ¢ reso in molti momenti necessario stimolare gli studenti ad un piu aperto e collaborativo dialogo
che li aiutasse a sviluppare un approccio maggiormente attivo e propositivo nei confronti delle
attivita loro proposte. La classe tuttavia ha continuato ad evidenziare un atteggiamento passivo € a
tratti superficiale. Nella maggior parte delle discipline gli alunni hanno partecipato alle lezioni con
impegno ed interesse alterni e non sempre soddisfacenti, mentre hanno sempre dimostrato senso di
responsabilita nelle attivita di PCTO. Il profitto degli alunni ¢ stato eterogeneo nelle singole
discipline, determinato dalle differenze individuali ¢ dai personali interessi. L’ impegno nello studio
¢ risultato costante e puntuale da parte di un esiguo numero di studenti, mentre il restante ha
mostrato un approccio alle discipline pit approssimativo nel corso delle lezioni e nello svolgimento
del lavoro assegnato a casa, distinguendosi anche per frequenti assenze e studio discontinuo.

Per cio che riguarda I’area professionalizzante, gli alunni, in media, hanno dimostrato un buon
interesse ed hanno conseguito adeguate competenze. Gli allievi sono stati supportati dai docenti,
che si sono resi disponibili a pianificare con congruo anticipo le verifiche scritte, a programmare le
verifiche orali e a svolgere recuperi in itinere.

I1 percorso formativo della classe ha previsto sia i PCTO, Percorsi per le Competenze Trasversali e
per I’Orientamento (Parte C), sia attivitd integrative organizzate in orario scolastico ed extra
scolastico (Parte A, punto 4); si & trattato di esperienze di fronte alle quali gli alunni,
complessivamente, hanno manifestato interesse e disponibilita adeguati.

Si segnala, inoltre, che, in preparazione alle prove d’esame, sono state svolte una simulazione di
prima prova scritta ed una di seconda prova, mentre, per il colloquio orale, gli allievi stanno
elaborando una relazione di natura pluridisciplinare riguardante il loro personale percorso di PCTO.
Gli studenti hanno affrontato le prove INVALSI dal 20 al 24 marzo 2023 ed una sessione suppletiva
€ prevista nelle date del 29, 30 e 31 maggio.
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4) ATTIVITA’ INTEGRATIVE CLASSE 5°G A.S. 2022/2023

Data Attivita

10.11.22 Orientamento in uscita: incontro con maggiore Potalivo

Data Attivita

02.12.22 Incontro Uso consapevole della rete: social media, fake news,
truffe online

Data Attivita

11.01.23 Incontro con ass. AVIS AIDO ADMO e medici AUSL
Data Attivita

23.01.23 Incontro orientativo di alcuni studenti con docente referente

dell’universita IULM di Milano

Data Attivita

210125 Incontro esperto Grana Padano

Data Attivita

03.02.23 Incontro con i formatori del Punto Europa di Forli

Data Attivita

18.02.23 ¢ 25.02.23 Incontro con esperto di sushi e sashimi: la pasticceria della

cucina nipponica

Data Attivita

dal 13.02.23 al 15.02.23 Corso di gelateria di alcuni studenti presso Iceteam 1927 a
Bologna
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Data Attivita

20.02.23 Incontro sul tema “Storia ed Istituzioni dell’Unione
Europea”per il progetto “Viaggi attraverso I’Europa e Viaggi
della Memoria”

Data Attivita

27.02.23 Incontro con lo Chef Filippo Cogliandro

Data Attivita

01.03.23 Laboratorio di storia globale: incontro con il prof. Menzani

nell’ambito del progetto “Viaggi attraverso I’Europa e Viaggi
della Memoria”

Data Attivita

07.03.23/14.03.23 /21.03.23/ | Progetto Tennis

28.03.23

Data Attivita

dal 13.03 al 18.03.23 Viaggio di istruzione in Alsazia nell’ambito del progetto
“Viaggi attraverso 1’Europa e Viaggi della Memoria”

Data Attivita

05.04.23 Cena di classe

Data Attivita

17.04.23 Incontro con volontari e operatori del Servizio Civile
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5) TABELLA RIEPILOGATIVA DI EDUCAZIONE CIVICA CLASSE 5°G

L’insegnamento dell’educazione civica istituita dalla Legge 20 agosto 2019 n° 92, ¢ iniziato nell’
anno scolastico 2020/2021, come previsto dalla norma menzionata, non ¢ affidato ad un singolo
docente, ma ¢ una disciplina trasversale, “condivisa” tra pit docenti. Il Consiglio di classe
programma 1 tempi, gli obiettivi e i carichi orari assegnati ai singoli docenti nel rispetto delle linee
guida ministeriali (D.M. n° 35 del 22/06/2020). L’educazione civica contribuisce a formare cittadini
responsabili e attivi e a promuovere la partecipazione piena e consapevole alla vita civica, culturale
e sociale nel rispetto delle regole. Si riporta di seguito una tabella riassuntiva che individua i
docenti coinvolti nell’insegnamento della disciplina e le ore effettivamente svolte divise in primo e
secondo periodo valutativo. La valutazione complessiva sara determinata come media delle singole
valutazioni dei docenti coinvolti.

TABELLA SINTETICA RIASSUNTIVA DEI DOCENTI, DEGLI INSEGNAMENTI
COINVOLTI E DELLE ORE EFFETTIVAMENTE SVOLTE

Classe 5°G Docente referente per ed. civica prof. Zanetti Francesca
_ Periodo di svolgimento
ATPER A ent Docente 1° periodo|2° periodo| Totale
Italiano-Storia Neri Martina 4 5 <
Inglese Gramellini Barbara 6 6
Francese Zecchini Licia 8 1 9
Diritto e tecnica amministrativa Zanetti Francesca 7 7
Scienze e cultura dell’alimentazione |Costa Alessandro 5 <
Arte bianca e pasticceria Tampieri Domenico 1 6 7
VIAGGI PER EUROPA 6 6
Uso consapevole della rete 2 2
Totale 13 38 i |

I contenuti svolti e gli obiettivi raggiunti si evincono nelle schede informative analitiche
compilate dai singoli docenti coinvolti.
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SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA

ANNO SCOLASTICO 2022/23

PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: NERI MARTINA
INSEGNAMENTO: ITALIANO

1)
2)

3)
4)
3)
6)
7)

Relazione finale sulla classe
Programma svolto

Metodi di insegnamento adottati
Mezzi di insegnamenti utilizzati
Spazi e tempi del percorso formativo
Criteri di valutazione adottati

Obiettivi raggiunti

CLASSE: 5°G
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Sin dal principio dell’anno scolastico, la classe si & negativamente distinta per scarsa attenzione,
frequenti assenze, studio sistematicamente discontinuo e lentezza nell’apprendimento.

Solo pochi alunni hanno consolidato un livello di frequenza piu che sufficiente o discreto.
Considerate le caratteristiche del gruppo classe dal punto di vista didattico-disciplinare, si & reso
necessario l'atto di concordare preventivamente ogni momento di verifica degli apprendimenti: gli
studenti, infatti, non si sono mai dimostrati in grado di sostenere prove estemporanee, ma solo
concordate in modo specifico.

Le loro restituzioni - siano esse state scritte o espresse in forma orale - si sono rivelate piu che
sufficienti solo grazie alla calendarizzazione di impegni, argomenti ed alla esplicitazione delle
modalita di svolgimento delle singole attivita.

La partecipazione a qualsiasi tipo di offerta formativa si é attestata in maniera pedissequa rispetto a
quanto proposto dall’insegnante, escludendo sistematicamente analisi critica e capacita di
riflessione in senso trasversale.

Per contro, non si sono presentate difficolta nella costruzione di un rapporto di scambio e rispetto
con la docente, la quale, assegnata alla classe in questo anno scolastico, non ha avuto modo di
conoscere gli alunni in precedenza.

Tenuto in considerazione lo svolgimento del precedente biennio, - caratterizzato da didattica a
distanza e/o tramite didattica digitale integrata -, il ritorno alla didattica in presenza ha, da subito,
evidenziato lacune profonde nella formazione pregressa degli studenti, cosi come nelle abitudini ad
uno svolgimento delle attivita domestiche e di classe caratterizzate da indolenza e mancanza di
impegno.

Nel merito dell’insegnamento, esso ¢& stato concentrato sulla conoscenza degli autori e dei fenomeni
della letteratura, concentrando I’attenzione sul testo letterario per individuarne le caratteristiche
formali, contestualizzarlo sul piano storico-culturale e linguistico-retorico, mirando anche al suo
inserimento in un orizzonte intertestuale.

Relativamente al profitto, si evidenzia I’assenza - pressoché diffusa - di attitudine allo studio,
all’approfondimento didattico.

In ragione di cio, per quanto attiene lo svolgimento del programma, la docente ha dovuto
riorganizzare in itinere lo svolgimento degli argomenti della disciplina, cosi come erano stati
pensati all'inizio dell'anno scolastico in corso - si vedano i contenuti essenziali, 1 nodi
interdisciplinari, in riferimento alla riunione del Gruppo disciplinare di Lettere convocata in data
26/10/2022 e relativo verbale - riducendone i contributi, la specificitd dell'argomento e il numero
dei testi trattati,

2) PROGRAMMA SVOLTO

Modulo per genere e per contesto. La narrativa del secondo Ottocento.

Origini e caratteristiche del romanzo del secondo Ottocento. Le tecniche narrative: voce narrante,
punto di vista, spazio e tempo, presentazione e caratterizzazione dei personaggi.

La narrativa e la letteratura per l'infanzia in Italia.

Carlo Collodi, Edmondo De Amicis, Emilio Salgari.
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L’eredita del romanzo realista: Naturalismo e Verismo.

La cultura del Positivismo. I miti della scienza, della tecnologia e del progresso. Dal Positivismo al
Naturalismo.

Charles Darwin ¢ l'influenza della teoria dell'evoluzionismo a partire dall'opera L'origine della
specie.

Il Naturalismo francese e il Verismo italiano come movimenti ideologici: tra similitudini e
differenze.

I1 Verismo italiano.

Ritratto d’autore — Giovanni Verga

Biografia in dettaglio.

L’adesione al Verismo. Le strategie narrative. La visione della vita nella narrativa di Verga e
I’evoluzione dei nodi letterari, dalle opere giovanili sino all'approdo alla poetica verista.

Da “Vita dei campi” - Rosso Malpelo.

[llustrazione generale della pit importante opera della fase verista di Verga: Il ciclo dei vinti.
Presentazione a definizione tematica dei cinque romanzi. Approfondimento sulla ripresa della teoria
flaubertiana e zoliana dell'impersonalita; tematica della fiumana del progresso; tema della roba;
tema dell'ostrica; canone di verita tra identita di contenuto e stile.

Da “I Malavoglia” — Uno studio “sincero e spassionato”; Padron ‘Ntoni e la saggezza popolare;
L’ affare dei lupini; L’addio di *Ntoni.

Modulo per genere e contesto. La reazione al Positivismo: il Decadentismo

Charles Baudelaire precursore della modernita. 11 doloroso esilio del poeta nella societa
contemporanea. La ricerca dell’individuo e la tentazione verso 1’assoluto.

Da Baudelaire al Simbolismo. La poesia vira alla scoperta delle segrete ‘corrispondenze’ tra le cose;
la dimensione simbolica del linguaggio poetico.

La poesia simbolista francese.

Paul Verlaine — “Langueur”; J. K. Huysmans “A rebours”, in sintesi.

Estetismo: esasperazione del gusto e della bellezza; principio dell'arte per l'arte; rifiuto del realismo:
la vita come un'opera d'arte; la figura dell'esteta.

Simbolismo: rifiuto della visione positivistica; la poetica delle corrispondenze; gli stati abnormi e
irrazionali dell'esistere; forme attraverso le quali ¢ possibile fare esperienza dell’ignoto e
dell'assoluto: il panismo e le epifanie.

Ritratto d’autore - Giovanni Pascoli

Biografia in dettaglio.

La poetica e la visione del mondo.

La tematica della nomenclatura del simbolismo; il nido; il fanciullino; la purezza della parola
poetica.

Presentazione ¢ illustrazione di tutte le raccolte poetiche: Mpyricae; Poemetti;, Canti di
Castelvecchio,; Poemi Conviviali.

Presentazione e illustrazione delle soluzioni formali e retoriche utilizzate nelle poesie: sintassi
frantumata, stile nominale, frasi ellittiche, enjambement, paratassi, valore fonosimbolico dei suoni,
analogia, sinestesia, onomatopea.

Da “Myricae”: Arano, X agosto, Novembre, Temporale.

Da “Canti di Castelvecchio™: I/ gelsomino notturno.
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Ritratto d’autore - Gabriele D’ Annunzio

Biografia in dettaglio.

La poetica e la visione del mondo.

Le fasi della produzione ¢ la presentazione delle relative opere: la fase dell'estetismo, la fase di crisi
dell'estetismo, la fase del superuomo, la fase del notturno.

Da “ll piacere”: Tutto impregnato d’arte.

Da “Alcyone”: La sera fiesolana, La pioggia nel pineto.

Modulo per genere e contesto - Le avanguardie storiche in Italia

Definizione e collocazione dei vari movimenti artistico-culturali che si manifestarono in Italia.
Contestualizzazione relativa alle riviste e ai relativi fondatori ad esse collegate.

Crepuscolarismo, futurismo, vociani: caratteristiche peculiari e caratteristiche comuni.
Caratterizzazione delle tre avanguardie, tramite I'incontro e I'illustrazione dei principali esponenti
per singolo movimento.

Autori trattati tramite presentazione generale ed enunciazione delle opere piu famose, a cui si
rimanda tramite i contenuti principali:

Crepuscolari

Guido Gozzano
Sergio Corazzini
Marino Moretti
Aldo Palazzeschi

Futuristi

e Filippo Tommaso Marinetti
e Corrado Govoni
e Aldo Palazzeschi

Lettura completa de // manifesto del futurismo e del manifesto tecnico della letteratura Sfuturista

Vociani

® Renato Serra
e (lemente Rebora
e Camillo Sbarbaro

Modulo per genere e contesto - la narrativa della crisi

Definizione di eta della crisi e di romanzo della crisi; contestualizzazione del contesto storico
tramite la definizione di superamento dei modelli culturali del passato, sentimento di insofferenza ¢
di disagio esistenziale, avvento della societa di massa.

Teoria della relativita di Einstein e relativismo della conoscenza; la nuova concezione del tempo
influenzata dall'Evoluzione creatrice di Bergson, tempo di scienza e tempo di coscienza; lo studio
dell'inconscio e la nascita della psicoanalisi tramite L'interpretazione dei sogni di Sigmund Freud e
la spiegazione scientifica della frammentazione dell’io.

Ritratto d’autore - Italo Svevo

Biografia in dettaglio. L'incontro con James Joyce e l'importanza della psicoanalisi freudiana.
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[llustrazione della poetica tramite la caduta della funzione sociale e ideologica della letteratura.
Presentazione dei protagonisti dei tre romanzi e assonanze alla biografia dell’autore.

Presentazione in sintesi dettagliata e analisi critica del contenuto e della trama dei tre romanzi Una
vita, Senilita, La coscienza di Zeno.

Da “Una vita”: Lettera alla madre.

Da “Senilita”: Emilio e Angiolina.

Da “La coscienza di Zeno”: Prefazione; I'origine del vizio; “muocio!”, -Analisi o psicanalisi

Ritratto d’autore - Luigi Pirandello

Biografia in dettaglio.

La produzione narrativa e la poetica dell’'umorismo. Il contrasto tra apparenza e realta, quello tra
forma e vita. Lindividuo e la mutevole identita. Solitudine ed incomunicabilita.

Presentazione in sintesi dettagliata e analisi critica del contenuto e della trama dei due romanzi 11 fir
Mattia Pascal e Uno, nessuno e centomila.

Da “Il fu Mattia Pascal”: Adriano Meis entra in scena; L’ ombra di Adriano Meis.

Da "Uno, nessuno e centomila”: Tutta colpa del naso, La vita non conclude.

Modulo per genere - La poesia italiana tra le due guerre

Definizione di ‘ermetismo’ e contestualizzazione critico-storica del termine.

Le caratteristiche esecutive e formali dell'ermetismo italiano: la poesia pura, la scarna essenzialita
espressiva, la purezza lirica di tipo evocativo, le tematiche assolute, il male di vivere, l'indiretto
rifiuto della retorica fascista, il verso libero e le analogie.

Ritratto d’autore - Giuseppe Ungaretti

Biografia in dettaglio.

La poetica della parola e il nuovo stile nel panorama italiano.

Illustrazione dettagliata delle raccolte L'allegria e Il sentimento del tempo, con particolare
riferimento allo studio dei principali temi trattati e delle caratteristiche formali.

In riferimento alla raccolta de L’allegria sono stati trattati i seguenti temi e le seguenti
caratteristiche formali: la guerra; la poetica dell'attimo; la fratellanza tra soldati; il valore rivelatore
della poesia; la parola-verso; i versicoli; il labor limae; il valore semantico del silenzio.

In riferimento alla raccolta de 1/ sentimento del tempo sono stati trattati i seguenti temi e le seguenti
caratteristiche formali: la scoperta di Roma e della pienezza implacabile del sole; la fralezza ovvero
la fragilita dell'vomo; il recupero dell'endecasillabo; versificazione piu larga e distesa; le analogic.
Da “L’Allegria”: I fiumi; San Martino del Carso

Da “1l sentimento del tempo”’: L’isola

Ritratto d’autore - Eugenio Montale

Biografia in dettaglio.

Montale ¢ le caratteristiche dell'intellettuale: parallelismi e differenze con Ungaretti.

La crisi dell'vomo contemporaneo e il valore della parola. Da una poetica della parola ad una
poetica delle cose: il correlativo oggettivo. La coscienza del male di vivere.

Presentazione e descrizione dettagliata delle tematiche trattate nelle seguenti raccolte: Ossi di
Seppia, Le occasioni, Satura.

Da “Ossi di seppia™: In limine, I limoni, Spesso il male di vivere ho incontrato, Non chiederci la

parola.
Ritratto d’autore -Salvatore Quasimodo
Biografia in dettaglio.
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La peculiare adesione all’ermetismo: sensuale evocazione di una Sicilia primordiale. 11 canto della
liberazione dell'uvomo dalla guerra, attraverso la raccolta Giorno dopo giorno, da cui vengono
approfondite le poesie "Alle fronde dei salici”, "Uomo del mio tempo .

Modulo di educazione linguistica e laboratorio di scrittura

Presentazione, illustrazione ed esempi delle tipologie A, B, C dell'esame di Stato: differenze
rispetto al tema tradizionale.

Esercitazioni di carattere laboratoriale-cooperativo in aula, esercitazioni di carattere individuale e
domestico, al fine di saper realizzare una mappa delle idee e una conseguente scaletta come
strumenti di lavoro in previsione del superamento della prima prova di esame di Stato.

Lettura ed analisi di esempi di temi afferenti alle tipologie A, B, C.

Produzione di elaborati scritti rispondenti a tutte e tre le categorie.

Lista testi di letteratura per I’esame di Stato

G. Verga, Rosso Malpelo, da Vita dei campi

G. Verga, Uno studio “sincero e spassionato”, prefazione, da [ Malavoglia
Id., Padron ‘Nioni e la saggezza popolare, da I Malavoglia, cap. 1

1d., L'affare dei lupini, da I Malavoglia, cap. 1

Id.., L'addio di 'Ntoni, da I Malavoglia, cap. XV

G. Pascoli, Arano; X agosto; Novembre, Temporale, da Myricae

1d., Il gelsomino nottwrno, dai Canti di Castelvecchio

Id., La grande proletaria si é mossa

G. d’Annunzio, Tutto impregnato d'arte, da Il piacere, libro I, capitolo 11
Id., La sera fiesolana; La pioggia nel pineto, da Alcyone

F. T. Marinetti, Zang tumb tumb, da Teoria e invenzione futurista

L. Svevo, Lettera alla madre, da Una vita

Id., Emilio e Angiolina, da Senilita

Id., La coscienza di Zeno: cap. | (Prefazione); cap. 3 (Il fumo); cap. 4 (La morte di mio padre); cap. 8 (Analisi o
psicanalisi), da La coscienza di Zeno.

L. Pirandello, Adriano Meis entra in scena, da Il fu Mattia Pascal

1d., L'ombra di Adriano Meis, da Il fu Mattia Pascal

1d., Tutta colpa del naso, da Uno, nessuno, centomila

Id.. La vita non conclude, da Uno, nessuno, centomila

G. Ungaretti, I fiumi; San Martino del Carso, da L' Allegria

Id., L'isola, da 1] sentimento del tempo

E. Montale, In limine, I limoni; Spesso il male di vivere ho incontrato; Non chiederci la parola, da Ossi di seppia
S. Quasimodo, 4lle fronde dei salici, Uome del mio tempo, da Giorno dopo giorno.

® © ¢ o o o o o

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Il processo di insegnamento si ¢ basato sull’impostazione modulare, con lettura e analisi dei testi in
classe e con lezioni audio in modalita asincrona, caricate nell’apposita sezione di Google
classroom.

Inoltre, il materiale di studio ¢ stato costantemente corredato dalla fornitura aggiuntiva di materiali
didattici integrativi in formato multimediale, tra i quali mappe, riassunti, audio e videosintesi.
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Sono state alternate lezioni frontali a dialoghi con I’intera classe, secondo una programmazione
concordata e verificata con i colleghi delle classi parallele.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Libro di testo in adozione: C. Giunta, Cuori intelligenti, Ed. Verde, vol. 3, Garzanti scuola;
Piattaforma didattica Google classroom;

Google moduli;

Materiali didattici integrativi prodotti dal docente: audiolezioni; videolezioni; sintesi audio e
video; mappe multimediali; video ad uso didattico.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

L'orario curricolare consta di 4 ore settimanali. Il programma & stato svolto in presenza. Ad
integrazione di nodi nevralgici trattati, in alcuni momenti si ¢ fatto ricorso all’attivita asincrona.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Le prove di verifica, formative e sommative, scritte o orali, si sono svolte come da cadenza dettata
dal programma.

Le prove sono state somministrate in conclusione di temi o argomenti per valutare i livelli di
comprensione, rielaborazione critica, capacitd di organizzazione autonoma e esposizione
linguisticamente corretta, anche in riferimento all’ uso del linguaggio specifico della disciplina.

[ criteri di valutazione usati per le suddette si sono basati sulle griglic proposte in sede di riunione
dipartimentale e approvate dal Gruppo disciplinare in data 26/10/2022, successivamente pubblicate
nel sito dell’Istituto, nella sezione Programmazioni annuali (visibile in chiaro) e posso essere
sintetizzati come segue.

Per c10 che concerne la valutazione specifica relativa alla prova scritta, si sono osservati i seguenti
criteri: ideazione, pianificazione e organizzazione del testo; coesione e coerenza testuale; ricchezza
¢ padronanza lessicale; correttezza grammaticale; uso corretto ed efficace della punteggiatura;
ampiezza ¢ precisione delle conoscenze e dei riferimenti culturali; espressione di giudizi critici e
valutazione personale.

Per cio che concerne la valutazione specifica relativa al colloquio individuale, si sono osservati i
seguenti criteri: Conoscenza dei contenuti; competenze espressive ed espositive; conoscenza della
terminologia specifica; capacita di argomentare e di operare collegamenti; capacita valutative e
critiche.

Percio che concerne la valutazione specifica relativa ad esercitazioni e questionari svolti tramite
l'ausilio di didattica digitale integrata, si sono osservati i seguenti criteri: autonomia nell’utilizzo
degli strumenti digitali e nel reperire informazioni e materiali; grado d’impegno nello studio a
distanza; recupero delle carenze formative, consolidamento e potenziamento degli apprendimenti.



PARTE B

Le verifiche sono state concordate con gli alunni, ai quali sono stati comunicati con anticipo, sia le
date delle prove, sia gli argomenti sui quali esse vertevano.

Sono stati considerati elementi di valutazione anche la partecipazione fattiva, la continuita
nell’impegno e i progressi rilevati rispetto alla situazione di partenza.

Sono stati previsti ed effettuati ripassi e recuperi in itinere e, quando possibile, lezioni di
consolidamento e approfondimento.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli studenti della classe hanno conseguito, in maniera completa o parziale, gli obiettivi minimi
prefissati in fase di progettazione/programmazione. Pertanto, si dimostrano in grado di:

Ricostruire il quadro culturale di un’epoca;

Ricostruire il pensiero e la poetica di un autore;

Riconoscere temi e caratteristiche dei testi e dei generi letterari studiati;

Contestualizzare in termini storici e letterari gli autori principali e le loro opere;

Presentare in maniera ordinata le informazioni basilari su un autore ¢ le sue opere, ovvero
ricostruirne il pensiero e la poetica;

Riconoscere dei contenuti attinenti ai piu significativi passi antologici esaminati;

Esprimersi in modo sufficientemente chiaro e ordinato;

Produrre testi comunicativi di tipo espositivo e argomentativo, corretti nella forma, ordinati
nell’esposizione e coerenti alla consegna.



PARTE B
ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE

Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA INFORMATIVA ANALITICA

ANNO SCOLASTICO 2022/23

PERCORSO FORMATIVO ATTUATO

DOCENTE: NERI MARTINA CLASSE: 5°G

INSEGNAMENTO: STORIA

1y
2)

3)
4)
3)
6)
7

Relazione finale sulla classe
Programma svolto

Metodi di insegnamento adottati
Mezzi di insegnamenti utilizzati
Spazi e tempi del percorso formativo
Criteri di valutazione adottati

Obiettivi raggiunti



PARTE B

1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Sin dal principio dell’anno scolastico, la classe si ¢ negativamente distinta per scarsa attenzione,
frequenti assenze, studio sistematicamente discontinuo e lentezza nell’apprendimento.

Solo pochi alunni hanno consolidato un livello di frequenza piui che sufficiente o discreto.
Considerate le caratteristiche del gruppo classe dal punto di vista didattico-disciplinare, si & reso
necessario I'atto di concordare preventivamente ogni momento di verifica degli apprendimenti: gli
studenti, infatti, non si sono mai dimostrati in grado di sostenere prove estemporanee, ma solo
concordate in modo specifico.

Le loro restituzioni - siano esse state scritte o espresse in forma orale - si sono rivelate piu che
sufficienti solo grazie alla calendarizzazione di impegni, argomenti ed alla esplicitazione delle
modalita di svolgimento delle singole attivita.

La partecipazione a qualsiasi tipo di offerta formativa si & attestata in maniera pedissequa rispetto a
quanto proposto dall’insegnante, escludendo sistematicamente analisi critica e capacita di
riflessione in senso trasversale.

Per contro, non si sono presentate difficolta nella costruzione di un rapporto di scambio e rispetto
con la docente, la quale, assegnata alla classe in questo anno scolastico, non ha avuto modo di
conoscere gli alunni in precedenza.

Tenuto in considerazione lo svolgimento del precedente biennio, - caratterizzato da didattica a
distanza e/o tramite didattica digitale integrata -, il ritorno alla didattica in presenza ha, da subito,
evidenziato lacune profonde nella formazione pregressa degli studenti, cosi come nelle abitudini ad
uno svolgimento delle attivitai domestiche e di classe caratterizzate da indolenza e mancanza di
impegno.

Nel merito dell’insegnamento, esso ¢ stato concentrato sulla conoscenza dei principali avvenimenti
storici dalla Belle épogue al Novecento e sulla conoscenza delle caratteristiche di fondo delle
societa e dei principali eventi dell’eta contemporanea.

Relativamente al profitto, si evidenzia 1’assenza - pressoché diffusa - di attitudine allo studio,
all’approfondimento didattico.

Per quanto attiene lo svolgimento del programma, gli argomenti della disciplina sono stati modulati
aderendo ai contenuti essenziali e ai nodi interdisciplinari, cosi come in riferimento alla riunione del
gruppo disciplinare di lettere, tenutasi in data 8 settembre 2022, come da comunicazione n.731 del
31/08/22, e relativo verbale.

2) PROGRAMMA SVOLTO

e L’Europa e il mondo nel secondo Ottocento. Colonialismo e imperialismo; L’evoluzione
politica mondiale; L’Italia del secondo Ottocento.

e ]l volto del nuovo secolo.
Crescita economica e societa di massa; La belle époque; Le inquietudini della belle époque.
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e Lo scenario mondiale.
L’Europa tra vecchia e nuova politica; Giappone e Russia dalla modernizzazione alla guerra;
gl Stati Uniti tra crescita economica e imperialismo.

e [’eta giolittiana.
Le riforme sociali e lo sviluppo economico; La politica interna tra socialisti e cattolici: La
guerra di Libia e la caduta di Giolitti.

e La prima guerra mondiale.
Le origini; 1914: il fallimento della guerra-lampo; L’Italia dalla neutralita alla guerra;
1915-1916: la guerra di posizione; Il fronte interno e ’economia di guerra; La fase finale della
guerra; La Societa delle Nazioni e i trattati di pace; Lo scenario extraeuropeo tra nazionalismo
e colonialismo.

e Dopo la guerra sviluppo e crisi.
Crisi e ricostruzione economica; Trasformazioni sociali e ideologie; Gli anni Venti: benessere
e nuovi stili di vita; La crisi del’29 e il New Deal.

e [a Russia dalla rivoluzione alla dittatura.
Le rivoluzioni del 1917; Dallo Stato sovietico all’Urss; La costruzione dello Stato totalitario
di Stalin; I terrore staliniano e i gulag.

e [ ’Italia dal dopoguerra al fascismo.
Le trasformazioni politiche nel dopoguerra; La crisi dello Stato liberale; L’ascesa del
fascismo; La costruzione dello Stato fascista; La politica sociale ed economica; La politica
estera e le leggi razziali.

e Benito Mussolini, // discorso del 3 gennaio 1925.

e La Germania dalla repubblica di Weimar al Terzo Reich.
La repubblica di Weimar; Hitler e la nascita del nazionalsocialismo; La costruzione dello Stato
totalitario; L’ideologia nazista e I’antisemitismo; L aggressiva politica estera di Hitler.

e L’Europa e il mondo tra fascismo e democrazia.
Fascismi e democrazie in Europa.

e Laseconda guerra mondiale.
L’escalation nazista verso la guerra. Asse Roma-Berlino
fino al Patto d’acciaio; aggressivita e tattica; gli accordi Molotov-Von Ribbentrop;
Schieramenti, teatri di guerra e fasi del conflitto; Il fronte occidentale e la conquista della
Francia; La battaglia d’Inghilterra; Mussolini e la guerra parallela: il rovescio militare in
Grecia e le sconfitte nel Nordafrica; La guerra oltre I’Europa. Roosevelt e ’isolazionismo
americano. L’occasione di Pearl Harbour. La guerra nel Pacifico; Operazione Barbarossa;
altri scenari e inizio della fine del reich hitleriano; I1 1943 in Italia. Sbarco in Sicilia e fine
del fascismo. L’8 settembre; La Repubblica Sociale e I’invasione nazista del paese.
Diserzioni e guerra partigiana; La fine della guerra e il nuovo ordine mondiale.
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e Il secondo dopo guerra ¢ i trattati di pace. Il Processo di Norimberga. I costi della guerra ¢ la
nascita dell'ONU; i nuovi equilibri mondiali tra demilitarizzazione, denazificazione e
democratizzazione; Stati Uniti ed unione sovietica si spartiscono il controllo del mondo.

® La guerra fredda. Il piano Marshall; il mondo diviso tra blocco occidentale e blocco
comunista; il muro di Berlino e la "cortina di ferro"; la guerra di Corea; la guerra in
Vietnam.

Insegnamento di educazione civica afferente

Il cammino della democrazia nel XX° secolo, afferente al progetto di viaggio di istruzione delle
classi quinte di istituto:

- Cammino democrazia XX sec,

- Manifesto di Ventotene - Altiero Spinelli,
- Valori e principi dell’ UE,

- La Carta dei diritti fondamentali Ue,

- Breve storia Alsazia,

- Ligne Maginot.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Sono state alternate lezioni frontali a dialoghi con I’intera classe, secondo una programmazione
concordata e verificata con i colleghi delle classi parallele.

Il materiale di studio, elaborato e proposto sotto forma di appunti e schede di lavoro ¢& stato
realizzato interamente dalla docente ed ¢ stato costantemente corredato dalla fornitura aggiuntiva di
materiali integrativi in formato multimediale, tra i quali mappe, riassunti, audio e videosintesi.

Non si ¢ fatto ricorso al libro di testo in adozione Brancati-Pagliarani-Trevi, La storia in campo.
L’eta contemporanea, vol.3, La Nuova Italia, pur lasciando ai discendenti la decisione di studiare ed
approfondire gli argomenti trattati di mano in mano anche servendosi esclusivamente di
quest'ultimo strumento.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

® Piattaforma didattica Google classroom;
e  Google moduli,
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e Materiali didattici integrativi prodotti dal docente: appunti; riassunti; audiolezioni:
videolezioni; sintesi audio e video; mappe multimediali; video ad uso didattico.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

L'orario curricolare consta di 2 ore settimanali. Il programma & stato svolto in presenza. Ad
integrazione di nodi nevralgici trattati, in alcuni momenti si ¢ fatto ricorso all’attivita asincrona.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Le prove di verifica, formative e sommative, si sono svolte come da cadenza dettata dal
programma. Le prove sono state somministrate in conclusione di temi o argomenti per valutare i
livelli di comprensione, rielaborazione critica, capacita di organizzazione autonoma e esposizione
linguisticamente corretta, anche in riferimento all’ uso del linguaggio specifico della disciplina.

I criteri di valutazione usati per le suddette si sono basati sulle griglie proposte in sede di riunione
dipartimentale e approvate dal Gruppo disciplinare in data 26/10/2022, successivamente pubblicate
nel sito dell’Istituto, nella sezione Programmazioni annuali (visibile in chiaro) e posso essere
sintetizzati come segue.

Per cio che concerne la valutazione specifica relativa al colloquio individuale, si sono osservati i
seguenti criteri: collocare nel tempo e nello spazio; conoscere, comprendere e individuare i rapporti
di causa/effetto; organizzazione autonoma del discorso con espressione chiara e puntuale,
supportata da un consapevole utilizzo del lessico della disciplina.

Per cio che concerne la valutazione specifica relativa ad esercitazioni e questionari svolti anche
tramite 1l ricorso alla didattica digitale integrata, si sono osservati i seguenti criteri: autonomia
nell’utilizzo degli strumenti digitali e nel reperire informazioni e materiali; grado d’impegno nello
studio a distanza; recupero delle carenze formative, consolidamento e potenziamento degli
apprendimenti.

Le verifiche sono state concordate con gli alunni, ai quali sono stati comunicati con anticipo, sia le
date delle prove, sia gli argomenti sui quali esse vertevano.

Sono stati considerati elementi di valutazione anche la partecipazione fattiva, la continuita
nell’impegno e i progressi rilevati rispetto alla situazione di partenza.

Sono stati previsti ed effettuati ripassi ¢ recuperi in itinere e, quando possibile, lezioni di
consolidamento e approfondimento.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli studenti della classe hanno conseguito, in maniera completa o parziale, gli obiettivi minimi
prefissati in fase di progettazione/programmazione. Pertanto, si dimostrano in grado di:

e Riconoscere le trasformazioni economiche e sociali avvenute tra il XIX e il XX secolo;
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Riconoscere le caratteristiche di fondo delle societa e degli avvenimenti studiati:

Presentare le informazioni basilari su un periodo e/o un evento;

Conoscere e confrontare ideologie e forme di Stato

Comprendere il legame esistente tra le trasformazioni economiche ¢ sociali e quelle
politico-istituzionali;

® Riuscire a cogliere i rapporti di causa/effetto, operando confronti tra epoche e societa

diverse
Riuscire a cogliere le relazioni tra gli eventi, in termini di spazio-tempo
Usare termini e concetti basilari del linguaggio storiografico

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento

e Comprendere e saper analizzare/interpretare i principali eventi del '900 in chiave di
maggiore giustizia sociale, per l'individuo e la comunita.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Lo svolgimento delle attivita didattiche proposte ¢ stato facilitato da una continuita di tre anni che
ha consentito una buona conoscenza reciproca e ad una relazione vissuta all’interno di un ambiente
sereno. La classe ha dimostrato sufficiente interesse e discreta applicazione; tuttavia si & reso
necessario stimolare costantemente gli alunni ad una attiva partecipazione in classe al fine di
ottenere una reale e produttiva interazione in classe attraverso Iutilizzo della lingua inglese intesa
come veicolo di comunicazione. Anche la rielaborazione e lo studio condotti a casa hanno richiesto
continue sollecitazioni. Alcuni studenti hanno accumulato numerose assenze che hanno ostacolato
la regolarita del lavoro.

Al fine di consentire un’esposizione costante alla L2, si ¢ cercato di realizzare in lingua inglese
I’interazione fra insegnante ed allievi, tuttavia, viste le difficoltd morfosintattiche e lessicali presenti
in parte della classe, questo non ¢ sempre stato possibile e laddove sia stato necessario, la docente
ha fornito spiegazioni supplementari, traduzioni e rinforzi in lingua madre.

Il profitto ed i risultati raggiunti sono ovviamente eterogenei, poiché rispecchiano prerequisiti,
abilita, competenze, attitudini, personalita ed atteggiamento nei confronti della materia.

Qualche studente, pur dimostrando interesse e impegno nello studio, ha conseguito risultati non
sempre sufficienti, a causa delle limitate abilita linguistiche. Un ristretto numero di alunni che
evidenziava carenze nelle abilita di base, si ¢ dimostrato resistente alla materia unendo discontinuita
nell’impegno e nell’applicazione, scarsa motivazione ed interesse saltuario, raggiungendo pertanto
risultati poco apprezzabili. Altri alunni hanno partecipato in modo corretto alle lezioni, lavorando in
classe e a casa in modo piu proficuo, conseguendo risultati buoni. Alcuni si sono distinti per
spiccate capacita di comprensione ed espressione, sia nella lingua scritta che orale, conseguendo
risultati molto positivi. Il lavoro dell’anno scolastico si & focalizzato in particolare sul rinforzo delle
abilita di listening, speaking and reading mentre la produzione scritta ha lasciato spazio al
consolidamento grammaticale e lessicale, ma soprattutto alle attivita di lettura e rielaborazione,
approfondite nell’ottica della comprensione di testi di settore e delle prove INVALSI.

2) PROGRAMMA SVOLTO

English for Special Purpose:

Libro di testo: Light The Fire, Assirelli. Vetri Cappellini, Rizzoli

Module 1: Hospitality e Module 11: Think globally, Eat Locally
* Working in hospitality (p.14)
The Catering Industry: Profit vs Non-profit Catering. (p.16)
The Philosophy of Slow Food (p.305)
0 Km Food (p.306)

Dossier in fotocopia
Scheme: How Chain Restaurants Work
Hard Rock Café
Will Italy Meet Starbucks?
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Famous Food Outlet Chains
Food Panic: fast food
The Slow Food Movement

Educazione Civica: Sustainability

Break the Plastic Habit

Silo: a Zero Waste restaurant in Brighton on video(https://youtu.be/oWn4SjwSn3I)
Starbucks caring for our planet ( https://youtu.be/GZz72QGzkXs)

How could your Restaurant or your Bar be more Sustainable?; What is restaurant
Sustainability?; How can you go green?

How could you be more sustainable as a caterer? How could your restaurant be more
eco-friendly? ( short essay on Classroom)

Food & Health
Dal libro di testo: Light The Fire

Module 9: Food & Health
* A Healthy Lifestyle: Nutrients (p.240)
Food and Health (pp.241-242)
The Food Pyramid (p.243)
Healthy Plates: The Eatwell Plate; My Plate (pp.246-248)

Diets
The Mediterranean Diet (pp.250-252)
Alternative Diets: Macrobiotics, Vegetarian and Vegan, The Raw food diet (p.255)

Dossier in fotocopia

Alternative diets: Vegetarian diet, Vegan diet, Macrobiotic diet, Raw food diet
In Power Point

Diets: The Mediterranean, Macrobiotic, Vegetarian-Vegan Diets

The Healing Power of Food: Lifestyle diets; Doctor prescribed diets and diabetes; Fad
Slimming diets.

Food allergies and Intolerances
Dal libro di testo: Light The Fire

Module 9: Food and Health
Celiac Disease (p.254 e p.259)

Dossier in fotocopia
Food Allergies and Intolerances
Food Allergies-Celiac Disease
Lactose: a common food allergen
Celiac Disease
What can caterers do to prevent food allergies?
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Measures to reduce the risk of food allergic reactions

Eating Disorders
Dossier in fotocopia
Eating disorders: Anorexia Nervosa; Bulimia Nervosa; Binge eating; Pica
Anorexia-Bulimia-Binge Eating: Behaviour and Effects

Language Course
Libro di testo:Venture 2. M.Bartram, R. Walton,(OQUP)

The Passive
Conditionals
Linkers

La programmazione di educazione Civica & stata ampiamente trattata come estensione del modulo
1. 81 ¢ parlato di sostenibilita come ristoratori, di possibili scelte sostenibili adottate in alcuni
ristoranti partendo dalle campagne di sensibilizzazione e da particolari progetti realizzati dalla
catena Starbucks per contribuire alla limitazione dell’utilizzo delle plastica.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Gli argomenti sono stati sviluppati incoraggiando il coinvolgimento attivo degli studenti. Durante le
lezioni si sono alternati momenti di sintesi dei contenuti, facilitati dalla realizzazione di mappe
mentali e di sintesi, attivitad di conversazione in lingua, lettura e analisi di testi scritti con esercizi di
comprensione, il tutto finalizzato alla produzione individuale orale e scritta. In maniera ricorsiva i
contenuti sono stati ripresi e collegati ai nuovi argomenti presentati, al fine di consentire il recupero
ed il rinforzo continui. Sono state proposte inoltre numerose attivita di listening con relativi esercizi
di comprensione e/o completamento. Nel corso dello svolgimento di ogni lezione particolare cura ¢
stata dedicata alle attivita di interazione e soprattutto produzione orale individuale.

4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

I supporti didattici di cui la docente si ¢ avvalsa per il perseguimento degli obiettivi disciplinari
sono i seguenti:
Libri di testo: Assirelli-Vetri-Cappellini: Light The Fire, ed.Rizzoli.
M. Bartram-R. Walton: Venture 2, ed. Oxford.
Fotocopie e files di materiale di spiegazione e/o integrazione di contenuti e/o
approfondimento
Mappe di sintesi
Power points di elaborazione o di sintesi di contenuti
Computer con accesso alla LIM;
Piattaforma G-Suite, in particolare Google Classroom utilizzata per il reperimento di
materiali ¢ schede di approfondimento e di recupero, la consegna dei compiti ¢ delle
presentazioni power point assegnate.
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5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per I’attivita didattica disciplinare sono previste 3 ore settimanali. Nel corso del primo periodo si &
pianificato un percorso che prevedeva lo studio di argomenti di English for special purpose
alternato a momenti di approfondimento ¢ studio della sintassi e della grammatica della lingua;
inoltre numerose ore di lezione sono state dedicate alla preparazione per le prove Invalsi, con
specifica attenzione ad attivita di listening e reading di livello B1-B2. Il lavoro di recupero & stato
svolto in itinere attraverso schemi riassuntivi, mappe, spiegazioni estese al fine di recuperare le
lacune presentate da alcuni studenti. Nel corso del secondo periodo, ci si ¢ focalizzati sullo studio di
nuovi argomenti e su attivita di speaking allo scopo di migliorare esposizione e pronuncia e di
implementare la fluency. Le attivita di speaking, inoltre, si sono utilizzate come stimolo per gli
studenti ad una partecipazione piu attiva e ad un costante coinvolgimento.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Si sono effettuate verifiche scritte e orali, coinvolgendo gli aspetti piu significativi dei contenuti
svolti. Ai fini della preparazione all’Esame le prove orali sono state piu numerose. Per la loro
valutazione si sono prese in considerazione la capacita di comprensione e di esposizione, la
padronanza lessicale nell’esposizione e la conoscenza dei contenuti, la correttezza grammaticale e
fonetica. Si sottolinea che nella valutazione della produzione orale si ¢ data piu importanza al
contenuto che alla forma, a meno che questa non pregiudicasse la comprensione.

Nella misurazione sono stati impiegati tutti i valori della scala decimale e nella valutazione finale si
¢ tenuto conto dell’impegno, dell’interesse e della partecipazione dimostrati e dei progressi ottenuti
rispetto alla situazione di partenza.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Mediamente gli alunni hanno raggiunto i seguenti obiettivi:

- Saper partecipare ad interazioni di carattere quotidiano e su argomenti relativi al proprio
settore di specializzazione

- Saper esprimere con semplicitd e chiarezza, utilizzando un lessico appropriato, i contenuti
studiati e le proprie opinioni.

- Sapersi esprimere in modo sufficientemente comprensibile rispondendo a domande precise

- Saper ascoltare e comprendere, cogliendone i punti principali, comunicazioni relative a
tematiche del quotidiano e ad argomenti noti di studio

- Saper leggere e comprendere semplici testi di natura specifica

- Saper riassumere oralmente o con brevi e semplici testi un contenuto specifico

- Saper completare una griglia o uno schema
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Saper rispondere per iscritto a semplici domande relative a contenuti di indirizzo
professionale

- Utilizzare i dizionari bilingue, compresi quelli multimediali.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Insegno nella classe 5G sin dalla classe terza. Il gruppo classe non ha subito modifiche se non per
I’arrivo a fine anno scolastico 2021/2022 di una nuova alunna.

La classe € pressoché omogenea per quanto riguarda 1’interesse nella disciplina e I"impegno nello
studio, sia a casa che in classe. Non hanno spiccate doti scientifiche ed il loro impegno € piu che
sufficiente.

Soltanto due alunni dimostrano conoscenze e competenze buone, nonostante la scarsa
partecipazione in classe ed il lavoro a casa non sempre puntuale.

Durante i mesi di DAD da marzo 2020 ¢ stato molto difficile lavorare con loro poiché se la
partecipazione in classe ¢ scarsa, durante le lezioni su meet a distanza lo si percepiva ancora di piu.
L’interesse nella disciplina & sempre stato solo finalizzato a raggiungere la sufficienza nelle
valutazioni scritte, senza quasi mai un vero interesse nell’apprendere nuovi contenuti.

La scarsa frequenza di alcuni alunni, in un gruppo classe cosi piccolo, ha reso ancora piu difficile
svolgere regolarmente e con serenita le lezioni.

Il dialogo educativo ¢ appena sufficiente.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Richiami su:
- Equazioni e disequazioni in una variabile di primo e secondo grado;
- Disequazioni fratte di primo e secondo grado;
- Disequazioni fattorizzabili;
- Sistemi fra due o piu disequazioni;
Funzioni:
- Definizione di funzione, immagine e¢ controimmagine, definizione di dominio ¢
grafico di una funzione;
- Classificazione delle funzioni in algebriche (razionali e irrazionali, intere e
frazionarie) e trascendenti (esponenziali e logaritmiche);
Limiti di una funzione:
- Concetto intuitivo di limite di una funzione in un punto;
- Calcolo di limiti immediati di funzioni razionali intere e razionali fratte;
- Calcolo di limiti di funzioni razionali intere e frazionarie che presentano la forma

0
. . co
indeterminata co — o0; 0e .

- Definizione di asintoto orizzontale, verticale, obliquo e loro ricerca attraverso i
limiti;
- Discontinuita: ricerca di eventuali punti di discontinuita e loro classificazione;

Derivata di una funzione:
- Definizione di derivata come limite del rapporto incrementale;
- Calcolo della derivata di una funzione in un punto attraverso la definizione:
- Derivata di funzioni elementari;
- Operazioni di derivazione: potenza, somma, quoziente, derivata composta;
- Studio del segno della derivata prima per determinare gli intervalli di crescenza o
decrescenza di una funzione;
- Determinazione attraverso lo studio della derivata prima dei punti di massimo e
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minimo relativi.

Nel corso dell’anno sono stati svolti numerosi esercizi come ad esempio:

(o]

lettura di un grafico qualitativo con la richiesta di determinare dominio, intervalli di
positivita e negativita, segno della funzione, limiti, asintoti, intervalli di crescenza e
decrescenza, massimi e minimi relativi ed assoluti;
Costruzione di un grafico data la legge soprattutto di funzioni intere e razionali fratte
attraverso i seguenti punti;

* determinazione del dominio;

= ricerca di eventuali simmetrie della funzione;

* determinazione degli intervalli di positivita e di negativita;

* limiti agli estremi con determinazione di eventuali asintoti verticali, o

orizzontali e obliqui;

* intersezione con gli assi;

* ricerca dei punti critici (massimo, minimo);

= Rappresentazione grafica.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

La metodologia didattica seguita si € articolata nel modo seguente:

Ripasso degli argomenti trattati negli anni precedenti inizialmente e ogni qualvolta
sia stato necessario:

Attenzione concentrata sullo studio di funzione: tutti gli argomenti di analisi sono
stati affrontati non solo teoricamente, ma soprattutto applicati allo studio di
funzione;

Proposta di problemi ed esercizi limitata ai casi pit semplici e significativi;
Numerosi esercizi standard svolti in classe;

Rallentamento dell’attivita didattica e ripresa di contenuti o esercizi quando i
risultati non soddisfacenti o le interruzioni delle attivita scolastiche lo hanno
richiesto;

Le lezioni sono state generalmente suddivise in una introduzione frontale ai concetti
¢ in una successiva applicazione degli stessi mediante esercizi svolti direttamente
dall’insegnante e poi dagli alunni alla lavagna.

Per quanto riguarda, nello specifico, la parte orale, abbiamo lavorato soprattutto su alcune domande
fondamentali alle quali i ragazzi hanno cercato di rispondere in modo semplice ma chiaro, cercando
le informazioni a partire dal libro, gli appunti presi in classe, il materiale caricato su classroom e la
rete internet.

1)

9)

Che cos'¢ una funzione e a cosa serve farne lo studio?

Parlami della classificazione e del dominio di una funzione.

Che cos'¢ il dominio di una funzione?

Quante intersezioni con l'asse delle y puo avere una funzione e come le trovi?
A cosa serve e come si fa lo studio del segno di una funzione?

Parlami delle simmetrie del grafico di una funzione.

Nel calcolo dei limiti quali forme indeterminate conosci e come le risolvi?

In quale caso ¢ presente un asintoto verticale?

In quale caso € presente un asintoto orizzontale?

10) In quale caso ¢ presente un asintoto obliquo?
11) Che cos'¢ la derivata di una funzione calcolata in un punto?
12) Cosa succede quando la derivata prima si annulla?
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4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

Nello svolgimento delle attivita didattiche sono stati utilizzati:
- Testo in adozione (“La matematica a colori — edizione gialla” di L. Sasso, Petrini
Editore);
- Schede riepilogative;
- Schemi riassuntivi;
- Lavagna (LIM) come indispensabile mezzo di comunicazione:
- Tavoletta grafica;
- Geogebra;
- Google Classroom.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

La parte iniziale del primo trimestre ¢ stata utilizzata per un ripasso degli argomenti trattati nel
quarto anno e propedeutici a quelli del quinto. Si & poi introdotto il concetto di funzione passando
alla classificazione, allo studio del dominio e quindi allo studio del segno, mantenendo sempre un
costante parallelismo tra i procedimenti algebrici e la visualizzazione cartesiana dei risultati
ottenuti, mostrando come ogni singolo risultato potesse contribuire all’indagine delle caratteristiche
principali di una funzione. Si & presentato quindi lo studio di funzione come la costruzione di un
identikit della funzione stessa che pian piano andava formandosi con lo studio del comportamento
agli estremi attraverso il calcolo dei limiti e alla determinazione di eventuali punti critici con
Iintroduzione delle derivate fino alla rappresentazione grafica di semplici funzioni razionali intere
e frazionarie.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Affinché I’apprendimento proseguisse in modo lineare (nonostante la classe terza svolta quasi
completamente a distanza), si & ricorso alle classiche interrogazioni da posto e alla lavagna ¢ a
prove scritte riassuntive. Tali verifiche sono sempre state sia di carattere pratico, con risoluzione di
esercizi che richiedessero il minor numero di prerequisiti algebrici, che teorico con semplici
domande concernenti i principali argomenti trattati. La valutazione ha tenuto conto ogni volta della
conoscenza e comprensione degli argomenti, della capacita di rielaborare autonomamente,
dell’abilita nell’organizzare in maniera ordinata e il piu possibile esauriente la propria esposizione,
della padronanza nell’utilizzare un linguaggio specifico corretto e all’attitudine ad utilizzare spirito
critico.

I criteri di valutazione adottati, considerata la scarsa attitudine alla disciplina, sono stati
principalmente: partecipazione, impegno, responsabilita, costanza nell'assolvere gli adempimenti
assegnati a casa ed in classe.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli obiettivi preventivati all’inizio dell’anno in accordo con le finalita del tipo di corso e con la
fisionomia un po’ debole quanto a preparazione di base e attitudini alla materia di buona parte della
classe, riguardavano:

- Utilizzo pil consapevole e appropriato di tecniche e strumenti di calcolo;

- Sviluppo di un atteggiamento collaborativo e organizzazione del lavoro autonomo;

- Individuazione di elementi significativi per la risoluzione di problemi;
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- Interpretazione e produzione di semplici grafici;
- Costruzione di una mente logica e flessibile.

Alla luce dei risultati effettivamente raggiunti, si puo affermare solo tre alunni hanno ampliato le
proprie conoscenze, hanno migliorato le proprie capacita logiche e critiche, sanno interpretare e
produrre semplici grafici. Per il resto della classe gl obiettivi sono stati raggiunti in modo
sufficiente. Per un piccolo gruppo, le lacune pregresse e lo scarso lavoro a casa e in classe non ha
permesso loro di raggiungere gli obiettivi stabiliti.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Ho conosciuto la classe solo in questo anno scolastico ed ho trovato un piccolo gruppo di alunni
poco coeso, eterogeneo per predisposizione motoria e sportiva € nel suo complesso scarsamente
motivato, interessato e partecipativo. Tranne qualche eccezione gli alunni non hanno dimostrato
spirito competitivo e slancio per gli sport di squadra e non sono parsi desiderosi di migliorare ¢ di
confrontarsi in partite con altre classi né all' interno della classe. Nei giochi di squadra pit semplici
e gia assimilati (tipo dodgeball) ¢ apparsa maggiore propensione collettiva € sono riusciti a
dimostrare, anche se in modo saltuario, capacita di autogestione e collaborazione reciproca.

Se sollecitati la maggior parte degli alunni/e ha comunque svolto diligentemente le esercitazioni
con risultati mediamente buoni e pit che buoni.

Pur permanendo in vari casi impegno discontinuo e pur essendo la partecipazione attiva
continuamente da spronare, il clima di lavoro ¢ sempre stato sereno e gli alunni si sono dimostrati
tranquilli, rispettosi ¢ responsabili.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Potenziamento fisiologico inteso come incremento delle capacita condizionali:

Esercitazioni ginniche a corpo libero.

Esercitazioni stretching e mobilita articolare.

Esercizi e andature di preatletismo.

Corsa di resistenza.

Corsa veloce e reattivita.

Circuiti di potenziamento muscolare a corpo libero e con piccoli attrezzi.
Percorsi con stazioni differenziate

salti con la funicella

Sport di squadra e individuali: teoria e pratica :

e Pallavolo.
Riscaldamento specifico; tecnica e pratica dei fondamentali individuali (palleggio, bagher,
battuta, muro); fondamentali di squadra (ruoli, posizioni in campo e schemi di gioco);
acquisizione delle regole di gioco (giocare in partita, arbitrare e assolvere il compito di auto
arbitraggio affrontando partite di classe e interclasse).

e Pallacanestro.
Riscaldamento specifico; tecnica e pratica dei fondamentali individuali (palleggio,
passaggio, tiro); ; acquisizione delle regole di gioco principali; giocare in partita 3vs3 e Svs5

e Dodgeball.
Schivata, presa al volo, bloccata, tiro. Regole di gioco; giocare in partita; autoarbitraggio.
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e Racchettoni.
Riscaldamento specifico degli sport con la racchetta; esercitazioni su dritto, rovescio e
schiacciata; palleggio a coppie con controllo; regole del gioco; applicazione delle regole di
gioco in una partita 2 vs 2; arbitraggio e auto arbitraggio.

e Tennis.
La racchetta, le impugnature, il campo di gioco, i colpi di diritto e di rovescio, i colpi a rete
al volo, la battuta. Regole di gioco: applicare le regole in una partita di singolo e di doppio.

e Atletica leggera
Lancio del vortex; corsa veloce e partenza dai blocchi; corsa di resistenza; corsa ad ostacoli
(prevista nel mese di maggio).

e Rugby.
Esercizi propedeutici a placcaggio, passaggio e meta; gioco propedeutico.

® Calcio a cinque. (approfondimento nei mesi di maggio/giugno)
Riscaldamento specifico; tecnica e pratica dei fondamentali individuali; acquisizione delle
regole di gioco; applicare le regole di gioco affrontando una partita.

Teoria

Sport e Razzismo.

Definizione e origini del razzismo; le principali tappe della lotta contro il razzismo per la conquista
dei diritti civili; i protagonisti e i simboli di queste battaglie.

Il razzismo nello sport dall’ antichita ai giorni nostri; i Giochi Olimpici di Citta del Messico del
1968; Jessie Owens e i Giochi Olimpici di Berlino del 1936.

Combattere il razzismo attraverso lo sport: il Manifesto dello Sport, lo ius soli sportivo. Visione del
film * Il sapore della vittoria”, considerazioni personali.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Sono state privilegiate le esercitazioni pratiche proposte in forma dinamica e ludica utilizzando la
metodologia dell” apprendimento cooperativo, dell’ insegnamento tra i pari e lezioni frontali.
L’approccio didattico per I'insegnamento del gesto motorio & stato di tipo globale con un successivo
approfondimento analitico dei singoli gesti tecnici e sportivi.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Voce e gestualita tecnica

Attrezzature didattiche e piccoli attrezzi presenti in palestra
Classroom

Monitor touch
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5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per l'attivita didattica sono state previste due ore settimanali.

L’ attivita si ¢ svolta presso la palestra del Liceo delle Scienze Umane e presso il parco urbano di
Forlimpopoli. I progetto tennis ¢ stato sviluppato in quattro lezioni da circa un’ora e si & svolto
presso il Palazzetto dello Sport che dista circa due chilometri dalla scuola (che sono stati percorsi a
piedi sia all” andata che al ritorno).

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Nella parte pratica l'apprendimento individuale & stato verificato e valutato attraverso prove
oggettive tenendo conto delle tabelle didattiche di riferimento e tramite valutazioni soggettive per
verificare impegno, interesse e partecipazione attiva; si ¢ tenuto conto della situazione di partenza di
ciascun alunno ¢ del percorso effettivamente svolto.

Nell” assegnazione dei voti nella scala da 5 a 10 sono stati considerati:

- situazione di partenza

- progressi personali: abilita tecniche specifiche in rapporto alle capacita iniziali
- partecipazione attiva

- continuita nell’ impegno

- correttezza del comportamento

- rispetto delle regole,

- capacita di collaborare con i compagni

- capacita di mettersi alla prova in tutte le attivitd/discipline
- conoscenze acquisite

- interesse per la materia

- cura del materiale

Nella prova scritta di teoria ho considerato positivamente la capacitd di elaborare 1’ argomento
trattato in maniera esaustiva con pertinenti riflessioni anche di tipo personale.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Al termine dell’ anno scolastico la maggior parte degli studenti ha conseguito in maniera
sostanziale 1 seguenti obiettivi:

- sviluppo della socialita

- rispetto delle regole, dei compagni, degli avversari, dei giudici di gara, dei materiali e degli
ambienti sportivi

- responsabile consapevolezza dei concetti fondamentali per la tutela della salute e la
prevenzione degli infortuni

- collaborazione con i compagni per il raggiungimento di un fine comune
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consolidamento del carattere (autocontrollo, fiducia in sé stessi, rispetto reciproco,
collaborazione, responsabilizzazione)

capacita di autovalutarsi

conoscere la teoria, le regole, la tecnica e la tattica di gioco degli sport individuali e di
squadra trattati

conoscenza del sé corporeo

saper incrementare le proprie capacitd motorie condizionali: forza, resistenza, velocita,
mobilita articolare e saper esercitare le capacita coordinative

eseguire con correttezza gli esercizi proposti dal docente

saper assolvere a compiti di arbitraggio

essere bravi cittadini

riflettere sul valore sociale dello sport

riflettere sul concetto di uguaglianza

combattere il razzismo attraverso il valore dello sport
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe ¢ composta da 13 studenti di cui 10 si sono avvalsi dell’insegnamento della religione
cattolica. La classe non ha avuto problematiche comportamentali e di interesse verso le lezioni. Ha
presentato pero forti problematiche di collaborazione tra i ragazzi, evidenziando tre fazioni in
tensione tra di loro. Questo ha creato un clima di sfiducia nel gruppo e poco collaborativo che ha
inficiato tentativi di lavori di gruppo. Nel complesso il giudizio riguardo I’attenzione ¢ positivo,
mentre la relazione interpersonale ¢ stata per almeno sei studenti non all’altezza della maturita
anagrafica.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Il programma svolto ha concorso a promuovere, insieme alle altre discipline, il pieno sviluppo della
personalita dei ragazzi, come richiesto dalla programmazione ministeriale.

Ha offerto la possibilita di una riflessione sistematica della realta storico-culturale da essi osservata,
con particolare attenzione alla loro vita personale, alle loro aspettative future ed ai problemi
esistenziali incontrati. L'obiettivo dello sviluppo della coscienza morale, della capacita critica, della
rielaborazione personale del vissuto relazionale ed emotivo si ¢ sviluppato attraverso contenuti
proposti alla discussione, attraverso gli strumenti individuati all'inizio dell'anno scolastico.
Contenuti:

Presentazioni personali

I1 limite

Cos’e la religione

Questioni di bioetica

La vera storia del Natale

Giornata della memoria con discussione e filmato
Essere responsabili

Bene e Male

Questionario sull’etica

10 comandamenti come regole di buon senso

La felicita
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3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Durante I’anno scolastico sono stati utilizzati vari metodi didattici, al fine di stimolare l'attenzione e
I'apprendimento significativo degli alunni. Punto di partenza ¢ comunque sempre stata la situazione
concreta degli alunni e I'esperienza che, di questa, viene fatta nella societd in cui essi vivono.
L’ampiezza degli argomenti ¢ la loro successione ha tenuto conto delle personali sensibilita degli
studenti e degli avvenimenti del mondo che si impongono per rilevanza e valore.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Lezione frontale; Dialoghi guidati; Strumenti Audiovisivi; Video-lezioni

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Il percorso formativo € stato diviso in moduli, preventivando i tempi di esecuzione non sempre
rispettati in maniera regolare. La classe si ¢ dimostrata quantitativamente ¢ qualitativamente in
grado di sostenere il percorso.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

I criteri di valutazione sono stati fissati in base al confronto, alle domande e alle riflessioni
personali, soprattutto verbali. La valutazione si ¢ basata per ognuno dei due periodi valutativi,
attraverso il sostenimento di una verifica e durante tutto I’anno sul grado di interesse e sulla
capacita di un serio confronto con la visione cristiana della vita e sullimpegno della ricerca
personale.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Nel complesso possono dirsi conseguiti gli obiettivi comportamentali e cognitivo-operativi,
raggiunti come da programmazione. Non si pud dire altrettanto per quanto concerne gli obiettivi
socio-affettivi, come riportato nella relazione iniziale.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

I1 percorso didattico con la classe ¢ iniziato dalla terza, e con parte degli alunni gia dalla seconda:
da subito si ¢ instaurato un clima positivo con gli studenti che si sono dimostrati discretamente
motivati e collaborativi. La classe risulta abbastanza omogenea dal punto di vista del livello di
conoscenze ed abilitd raggiunte, meno per quanto riguarda la frequenza (per pochi alunni piu
saltuaria) e I’atteggiamento, che per alcuni studenti ¢ stato corretto ¢ responsabile, mentre per un
ristretto numero di essi non ¢ stato sempre del tutto collaborativo. Per quanto concerne I’impegno
nello studio e nel lavoro domestico in genere, esso si & rivelato per un piccolo numero di alunni piu
saltuario e si ¢ intensificato spesso in prossimita delle prove di verifica o delle interrogazioni.
Buona parte degli studenti ha invece lavorato con costanza nel corso dell’anno, conseguendo
risultati globalmente discreti.

Infatti, gli alunni gia in possesso di una soddisfacente preparazione di base hanno ampliato e
consolidato le proprie conoscenze e le competenze linguistiche e culturali, raggiungendo in alcuni
casi anche un buon livello finale. La maggior parte di loro ha acquisito conoscenze piu che
sufficienti o discrete riguardo gli argomenti trattati e competenze linguistiche adeguatamente solide,
ed ¢ in grado di utilizzarle in modo appropriato; un piccolo gruppo, invece, si ¢ limitato ad uno
studio mnemonico e meno rielaborato, spesso finalizzato alle prove di verifica, ed ha competenze
linguistiche meno sicure.

Il percorso didattico svolto quest’anno ha inteso approfondire le conoscenze inerenti alla civilta e
alla cultura francesi, quelle collegate all’enogastronomia e all’educazione civica, le funzioni
comunicative, le strutture grammaticali, il lessico specifico, allo scopo di giungere ad un’autonoma
capacita di comprensione e di produzione, scritte ed orali, soprattutto relativamente agli argomenti
concernenti il proprio percorso di studi.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Dal libro di testo in adozione: S. Appignanesi, A. Giorgi, F. Marini, Les toqués de la gastronomie,
Cappelli editore.

Module 1: La sécurité alimentaire
- L’hygiéne dans la restauration
L’hygiéne du personnel
L’hygiéne des locaux, de I’équipement de cuisine et de la salle
Les procédures d’hygiéne alimentaire
- La contamination des aliments
Les causes de contamination
Les intoxications alimentaires
- La conservation des aliments
L’altération des aliments
Les méthodes de conservation a travers les époques
- La méthode HACCP



Module 2: Le monde du travail en France
- L’organisation du travail en France
Les contrats de travail
Le temps de travail et la rémunération
- Le CV: Le modéle européen
La lettre de motivation
- L’entretien d’embauche
Je prépare mon entretien d’embauche

Module 3: Histoire de la Gastronomie Francaise*

(*Parte del programma che sara svolta dopo la stesura di questo documento)
- Le XIXéme siécle

- De 1900 a 1950

- La Nouvelle Cuisine

Module 4: Voyage en Alsace
- Présentation de la région, des quelques produits et recettes typiques
- Les symboles de I'Union Européenne

Module 5: Grammaire et communication
Dal libro di testo in adozione:

S. Capelli, F. Gallon, R. Marty, G. Robein, Contacts PRO, Hachette/La Scuola editore.

- Demander et donner des conseils

- Demander et exprimer une opinion

- Communiquer dans un magasin

- Parler des avantages et des inconvénients

- Faire des hypothéses

- L'imparfait et I’alternance avec le passé composé (révision)
- Les pronoms relatifs (révision)

- Les pronoms COD, COI (révision)

- Le futur simple (révision)

- Les subordonnées de cause et conséquence (révision)

- Les pronoms doubles

- Le conditionnel présent

- Les pronoms démonstratifs et démonstratifs neutres

- L’hypothese

- Le passé composé et I’accord du participe passé avec avoir
- Les adjectifs et pronoms indéfinis

Insegnamento di educazione civica: si veda il “Module 17 indicato sopra.
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3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

L’attivita didattica ¢ stata organizzata in unitd di lavoro di lunghezza congrua alle esigenze
didattiche ed alle risposte della classe. E stato scelto un approccio comunicativo, incentrato sulle
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competenze € sull’utilizzo della lingua per scopi interattivi. Le metodologie adottate sono state
prevalentemente lezioni frontali, accompagnate da discussioni guidate, lavoro individuale o in
gruppo (anche attraverso ricerche di gruppo ed esposizioni orali), attivita di ripasso ed
approfondimento svolte attraverso I’utilizzo, ad esempio, di materiali autentici e schemi riassuntivi.
Gli argomenti inerenti la civilta e la cultura francesi, I’enogastronomia e le funzioni comunicative
incontrati nel percorso, hanno permesso a buona parte degli alunni di interagire con I’insegnante nel
corso delle lezioni; per ogni argomento si € cercato di costruire anche un confronto con la societa e
la cultura del nostro paese e un parallelo con le altre discipline, al fine di ampliare Iabilita di
costruire collegamenti interdisciplinari e la conseguente visione interculturale, strettamente
collegata allo studio delle lingue straniere.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Le lezioni sono state prevalentemente di tipo frontale, ma si & sempre cercato di mantenere la
centralita dell’aspetto comunicativo ed interattivo della lingua straniera. Durante 1’anno scolastico
sono state realizzate attivita di rinforzo grammaticale, di comprensione orale e scritta, di interazione
orale e produzione scritta. In particolare, la produzione scritta ¢ stata principalmente orientata
all’elaborazione di risposte aperte e brevi riassunti, come trattazione sintetica di quesiti su
argomenti di alimentazione, civilta, cultura ed enogastronomia svolti. Sono state proposte anche
ulteriori attivita di comprensione della lingua orale (video autentici e materiali del libro di testo),
sono stati utilizzati strumenti quali Classroom, e-mail, e sono stati elaborati dalla docente degli
schemi riassuntivi sugli argomenti trattati per semplificare il lavoro domestico degli alunni.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

11 percorso didattico, articolato in tre ore settimanali, si & svolto esclusivamente nello spazio classe.
I tempi dedicati alle singole attivita sono stati vari, secondo le necessita didattiche ed educative
evidenziatesi in itinere; in generale, la maggior parte delle ore ¢ stata dedicata allo svolgimento del
programma e le ore restanti sono state impiegate nello svolgimento di prove di verifica, orali e
scritte, attivita di comprensione orale, visione di video, ripasso e rinforzo di contenuti e
competenze.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Le verifiche sono state predisposte alla fine di un percorso formativo-culturale; ne sono state svolte
due nel primo periodo e tre nel secondo, oltre ad almeno due prove orali per ogni alunno. Le
verifiche scritte sono state composte da: prove di comprensione del testo, produzione scritta con
quesiti aperti, esercizi di completamento e reimpiego di lessico e strutture, brevi relazioni (sul
PCTO). Le prove orali sono consistite nelle verifiche formali quali le interrogazioni, nella lettura e
comprensione, ma anche nella valutazione degli interventi spontanei, delle discussioni e nella
comprensione della lingua orale. Nella valutazione delle prove sono stati presi in considerazione:
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- allo scritto: correttezza ortografica e rispetto delle regole grammaticali e sintattiche, proprieta
lessicale, pertinenza, adeguatezza alla tipologia di messaggio prodotto ed al contesto situazionale,
capacita di rielaborazione personale, capacita di analisi e sintesi, conoscenze acquisite.

- all’orale: pronuncia ed intonazione, efficacia della comunicazione, adeguatezza alla situazione
comunicativa, comprensione del messaggio orale, conoscenza dei contenuti.

Si segnala che nella valutazione finale sono stati tenuti in considerazione anche I’'impegno,
Pinteresse e la partecipazione evidenziati, i progressi ottenuti rispetto alla situazione di partenza,
oltre alla valutazione generale del complessivo rendimento dell’allievo. La valutazione ¢ stata
espressa in decimi.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Alla fine dell’anno scolastico gli alunni hanno generalmente acquisito le seguenti conoscenze,
competenze ed abilita, seppur secondo livelli diversi di padronanza.

Conoscenze: conoscenza della microlingua inerente al mondo della cucina, della pasticceria e degli
alimenti; conoscenza della regione Alsazia e di alcuni cibi e prodotti tipici, dei simboli dell’Unione
Europea; conoscenza di alcuni momenti essenziali della storia della gastronomia francese e di
alcuni personaggi rappresentativi dei diversi periodi storici; conoscenza dell’organizzazione del
lavoro della Francia, del sistema di previdenza sociale, delle modalita di redazione di un CV, della
lettera di motivazione e dei contenuti e della preparazione di un colloquio di lavoro.

Abilita: comprendere vari tipi di documenti tra cui un testo informativo, descrittivo e di attualita;
cogliere i nuclei tematici essenziali di un testo; comprendere gli elementi principali in un discorso
chiaro in lingua standard su argomenti familiari o comunque noti, cogliere le informazioni
essenziali in documenti audio e video originali; produrre all’orale e allo scritto un discorso
articolato e pertinente, su argomenti noti; interagire su argomenti noti, in situazioni quotidiane.
Competenze: competenze comunicative scritte ed orali riconducibili ai livelli A2/B1 del Qcer;
organizzare autonomamente le conoscenze con una (anche minima) rielaborazione personale;
effettuare semplici collegamenti interdisciplinari; comprendere e produrre messaggi orali e scritti in
vari registri, adeguati al contesto, sapendo interagire con appropriatezza in base al contesto e al tipo
di messaggio.

Obiettivi raggiunti in educazione civica

Conoscenza (secondo diversi livelli di padronanza) della sicurezza alimentare, della contaminazione
alimentare e dei metodi di prevenzione, delle regole d’igiene, delle tecniche di conservazione degli
alimenti e dei rischi dovuti ad un’errata conservazione (contaminazioni ed intossicazioni
alimentari), del metodo HACCP. Saper esporre argomenti di tipo tecnico-professionale inerenti
all’indirizzo di studio mediante le funzioni linguistiche apprese, le strutture grammaticali note e il
lessico specifico.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Gli alunni hanno, in generale, tenuto un comportamento sostanzialmente corretto, anche se un po'
passivo e di frequente & stato necessario sollecitarli ad una partecipazione piu attiva e propositiva e
ad un maggiore coinvolgimento, non sempre riuscendo ad ottenere i risultati auspicati.

Abbastanza eterogenca risulta la situazione della classe per impegno e risultati raggiunti; per quanto
concerne il rendimento scolastico, nella classe sono riconoscibili diversi livelli di profitto. Un
ristretto numero di alunni pit motivati, impegnandosi nello studio con una certa continuita ed
efficacia, sono riusciti ad acquisire discrete competenze ed una buona conoscenza dei contenuti
disciplinari; altri, pur dotati di sufficienti attitudini, a causa di un impegno meno costante, hanno
acquisito una conoscenza non molto approfondita degli argomenti, di cui mostrano, tuttavia, di
avere chiari gli aspetti fondamentali; altri ancora hanno trovato difficolta a rielaborare criticamente i
contenuti appresi, a collegare le conoscenze e riferirle a contesti precisi ed hanno conseguito una
preparazione di carattere prevalentemente mnemonico.

Diversificate sono anche le competenze acquisite in ambito comunicativo, che risultano essere
abbastanza sicure per alcuni alunni, meno consolidate per altri, che si esprimono con qualche
difficolta e utilizzano la terminologia specifica della disciplina in modo un po' incerto.

Alcuni alunni, pur avendo ottenuto risultati sufficienti, non hanno, tuttavia, acquisito una
preparazione organica, in quanto il loro impegno nello studio ¢ stato finalizzato prevalentemente
allo svolgimento delle verifiche scritte ¢ orali,

La frequenza non ¢ stata per tutti regolare.

2) PROGRAMMA SVOLTO

DIETA RAZIONALE ED EQUILIBRATA NELLE VARIE CONDIZIONI FISIOLOGICHE

e La dieta equilibrata.

La valutazione della composizione corporea: il peso teorico, I'indice di massa corporea (IMC).

Il bilancio energetico (metabolismo basale, termogenesi indotta dalla dieta, termoregolazione,
energia per le attivita fisiche, accrescimento, gravidanza ed allattamento).

I Livelli di Assunzione di Riferimento di Nutrienti (L.A.R.N.).

I fabbisogni nutrizionali (proteine, lipidi, glucidi).

La classificazione degli alimenti nei 5 gruppi.

La lista alimentare (I’equilibrata ripartizione nei pasti delle calorie assunte giornalmente).

Le linee-guida per una corretta alimentazione.

e Tipologie dietetiche.

La dieta mediterranea.

La dieta vegetariana e vegana.

e ['alimentazione in funzione delle diverse necessita fisiologiche e nutrizionali.

Alimentazione in gravidanza, alimentazione in allattamento.

Alimentazione nella prima infanzia, nell’eta scolare, nell’adolescenza.

Alimentazione nell’eta adulta, alimentazione nella terza eta.

DIETA RAZIONALE ED EQUILIBRATA NELLE PRINCIPALI PATOLOGIE

® La dietoterapia.

Caratteristiche, cause, rischi per la salute ed indicazioni dietetiche relative alle seguenti patologie:
obesita, dislipidemie (ipercolesterolemia, ipertrigliceridemia), aterosclerosi, ipertensione, diabete.
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Alimentazione nella prevenzione dei tumori.

Disturbi del comportamento alimentare: anoressia e bulimia.

Allergie ed intolleranze alimentari. La celiachia; l'intolleranza al lattosio.

IGIENE DEGLI ALIMENTI

e [a contamiazione degli alimenti.

Contaminazioni chimiche: metalli pesanti, pesticidi, sostanze chimiche usate nella pratica
veterinaria (antibiotici, anabolizzanti); le contaminazioni derivanti da processi di cottura, da
materiali a contatto con gli alimenti (MOCA) e da sostanze chimiche naturali.

Contaminazioni biologiche: virus, batteri, lieviti, muffe, prioni, parassiti.

I fattori di crescita dei batteri, la moltiplicazione batterica, le spore e le tossine batteriche.

Le principali malattie di origine batterica veicolate dagli alimenti: salmonellosi, listeriosi,
botulismo, intossicazione stafilococcica, tossinfezione da Clostridium perfringens, tossinfezione da
Bacillus cereus, colera.

Le infezioni virali: [’epatite A. Le parassitosi: teniasi, anisakidosi.

e La prevenzione igienico sanitaria.

Le regole per mantenere una corretta igiene della persona, degli ambienti di lavoro e delle
attrezzature.

Il sistema di autocontrollo dell’igiene HACCP (le azioni preliminari, i 7 principi base, i punti critici
di controllo nei locali di ristorazione).

e Analisi microbiologica degli alimenti.

Le tecniche di base per I’analisi microbiologica delle materie prime e dei prodotti finiti.

I NUOVI CONSUMI ALIMENTARI

e [’evoluzione dei consumi alimentari.

e | consumi ecosostenibili.

e La filiera agroalimentare.

e I nuovi prodotti alimentari: alimenti light, fortificati (arricchiti e supplementati), funzionali
(prebiotici, probiotici, simbiotici), innovativi, di gamma, integrali, biologici, dietetici (FSG).

® Le nuove tendenze di filiera dei prodotti dolciari e da forno.

LA QUALITA' DEGLI ALIMENTI

e La qualita totale degli alimenti.

e Le certificazioni di qualita; i prodotti DOP, IGP, STG.

e [ ¢ frodi alimentari.

Insegnamento di educazione civica afferente
e Consumi e produzioni alimentari ecosostenibili.
® e contaminazioni alimentari.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Il programma ¢ stato svolto utilizzando una metodologia didattica costituita dalla lezione frontale
nel corso della quale gli alunni sono stati sollecitati ad intervenire per esprimere opinioni e per
riferire su esperienze o conoscenze personali pregresse al fine di promuoverne un maggiore
coinvolgimento. I contenuti disciplinari sono stati proposti cercando di individuare quali
applicazioni pratiche potevano derivare dalle conoscenze acquisite. Per la trattazione degli
argomenti sono state utilizzate delle video-presentazioni al computer al fine di agevolare
I’apprendimento anche attraverso la memoria visiva.
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4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

Per la trattazione degli argomenti ci si ¢ serviti di appunti a dispense, corredati di schede e tabelle,
ricavati dalla consultazione di varie fonti di informazione e del libro di testo.

Le lezioni sono state svolte con ’ausilio dei mezzi informatici (presentazioni al computer).

Testo in adozione: - L. La Fauci “Scienza e cultura dell’alimentazione”, Markes

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per Iattivita didattica disciplinare sono previste 4 ore di lezione settimanali pari a circa 132 ore
teoriche. Il numero di ore effettivamente svolte ¢ risultato inferiore, rispetto a quanto preventivato
nel piano di lavoro, a causa delle diverse attivita (incontri con esperti, viaggio d'istruzione, ecc.) che
hanno impegnato gli alunni in alcune ore di lezione. Comunque i tempi previsti per la trattazione
degli argomenti specifici sono stati mediamente rispettati.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Strumenti di verifica.

- Stesura di temi.

- Prove scritte semistrutturate.

- Esercizi

- Colloqui.

Criteri di verifica.

Per la valutazione delle prove scritte si ¢ tenuto conto dei seguenti indicatori:

- Conoscenza dei contenuti.

- Correttezza linguistico-espositiva e capacita di utilizzare la terminologia specifica della disciplina.

- Padronanza delle competenze nella rilevazione delle problematiche e nell’elaborazione delle
soluzioni.

- Capacita di interpretare criticamente i contenuti e di spiegarli in modo personale.

Per la valutazione dei colloqui si & tenuto conto dei seguenti indicatori:

- Conoscenza dei contenuti.

- Padronanza dei mezzi espressivi.

- Capacita di utilizzare la terminologia specifica.

- Capacita di collegare le conoscenze nell’argomentazione.

- Rielaborazione critica e personale degli argomenti.

Nella valutazione complessiva del profitto conseguito da ciascun alunno, alla fine dell’anno

scolastico, si terra conto, oltre che dei risultati delle verifiche orali e scritte, anche dell’impegno,

della partecipazione, del grado di raggiungimento degli obiettivi prefissati e dei progressi compiuti

rispetto al livello di partenza.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Mediamente gli alunni hanno raggiunto i seguenti obiettivi:
- Conoscere le linee-guida per una corretta alimentazione.
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- Saper calcolare il peso teorico e il fabbisogno energetico giornaliero di una persona.

- Saper formulare consigli dietetici appropriati in funzione delle diverse necessita fisiologiche e
nutrizionali.

- Conoscere i principi fondamentali di dietoterapia in alcune importanti malattic alimentari.

- Saper formulare menu o prodotti funzionali alle esigenze fisiologiche o patologiche della clientela.

- Conoscere le principali allergie ed intolleranze alimentari.

- Conoscere le principali cause di contaminazione degli alimenti.

- Conoscere le principali tossinfezioni alimentari, le loro modalita di trasmissione e saper operare
per prevenime la diffusione.

- Conoscere e saper applicare le regole per mantenere una corretta igiene personale, nella
manipolazione degli alimenti ¢ nei locali di ristorazione.

- Conoscere 1 principi su cui si basa il sistema di autocontrollo dell’igiene HACCP.

- Saper individuare le caratteristiche organolettiche, merceologiche e nutrizionali dei nuovi prodotti
alimentari.

- Saper individuare le nuove tendenze di filiera dei prodotti alimentari.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento
- Saper adottare scelte consapevoli nell'utilizzo delle materie prime, volte alla sostenibilita e alla
sicurezza alimentare.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

Il mio percorso ¢ iniziato dalla terza classe, gli alunni ed io, pertanto, abbiamo

beneficiato della continuita didattica durante tutto il periodo di studio della materia. Il
gruppo classe, malgrado cid, ha mostrato in linea generale atteggiamenti poco
propositivi verso le attivita proposte e scarse attitudini; 1* atteggiamento ¢ stato quello di
partecipare alle lezioni nel complesso in maniera perlopit passiva salvo qualche
eccezione, sicuramente gli anni scolastici precedenti, segnati dall” emergenza pandemica
e legati alla didattica a distanza hanno inciso negativamente.
Il rendimento si puo ritenere nel complesso sufficiente. Un ristretto numero di alunni
che ha presentato maggior interesse e partecipazione ha raggiunto un profitto discreto.
Sotto I'aspetto dell’ impegno la situazione ricalca quanto precedentemente descritto : la
maggior parte della classe ha lavorato prevalentemente in occasione delle verifiche per
cui a consuntivo si puo affermare che in linea generale la classe ha mostrato uno scarso
senso di responsabilita verso il dovere scolastico. Comune denominatore risulta essere la
difficolta di esposizione legata alla scarsa padronanza del lessico e in particolare della
terminologia tecnica, da imputarsi ad uno studio non sempre adeguato e, per la maggior
parte, ad una partecipazione spesso poco attiva che non aiuta a cogliere sempre al
meglio le sollecitazioni. Nel complesso le attivita svolte di Educazione civica hanno
incontrato il gradimento degli alunni che in tali occasioni hanno esposto con piu facilita
i diversi “punti di vista”. Il monte ore curricolare settimanale & pari a 3 con, al suo
interno, alla data di redazione del documento, complessivamente 6 ore dedicate all’
Educazione civica. La frequenza non ¢ stata per tutti regolare.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Modulo 0. Contenuti ripresi dal precedente anno scolastico

Le fasi della gestione dell’impresa. Aspetto economico e finanziario della gestione. Forma
giuridica dell’ impresa. L’ analisi dei costi e loro configurazione. La determinazione del
prezzo di vendita. Il bilancio d’esercizio e funzione informativa del documento, le fonti di
finanziamento (caratteristiche delle fonti interne ed esterne), L’analisi della redditivita
aziendale con commento dei risultati ottenuti e rappresentazione grafica del Break even point.

Module C. Pianificazione, programmazione e controllo di gestione
Lezione 1 La pianificazione e la programmazione

Una scelta imprenditoriale strategica. I fattori da cui dipende la strategia dell’impresa.
Approfondimento sull” analisi S.W.0.T.. La vision e la mission dell’impresa. Il rapporto tra
pianificazione e programmazione aziendale. Il vantaggio competitivo. Le funzioni del
controllo di gestione.

Lezione 3 1l business plan
Il business plan. Il contenuto del business plan.

Lezione 2 Il budget
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Il budget. La differenza tra bilancio d’esercizio ¢ budget. L articolazione del budget. I budget
degli investimenti. Il budget economico di un ristorante. Il budget economico di un albergo. Il
controllo budgetario (in teoria).

Moduloe B. Il marketing
Lezione 1 Il marketing: aspetti generali

Cosa si intende per marketing. La differenza tra marketing strategico e marketing operativo. Il
marketing turistico.

Lezione 2 Il marketing strategico

Le fasi del marketing strategico. Le fonti informative. L’analisi interna. I’analisi della
concorrenza. L'analisi della domanda. La segmentazione. 11 target. I posizionamento. Gli
obiettivi strategici.

Lezione 3 Il marketing operativo

Le “4 P” del Marketing : le caratteristiche del prodotto, 'utilizzo della leva del prezzo, i
canali di distribuzione, la comunicazione. Cenni sulle “nuove leve” di marketing.

Lezione 4 Il web marketing
I web marketing. Gli strumenti del web marketing.
Lezione 5 Il marketing plan

Il marketing plan. Il marketing plan di una piccola impresa. Il marketing plan di un’impresa
medio/grande, esempio di un Piano di marketing.

Programmazione che sara portata a termine dopo la stesura del documento :

Module A. Il merecato turistico
Lezione 1 Il mercato turistico internazionale

I caratteri del turismo. I fattori che influenzano il turismo internazionale. Le dinamiche del
turismo mondiale

Lezione 2 Gli organismi e le fonti normative internazionali

Gli organismi internazionali del turismo. Gli organi dell’ Unione Europea. Le fonti normative
internazionali e comunitarie.

Lezione 3 Il mercato turistico nazionale
Gli strumenti di analisi del mercato turistico interno. Le dinamiche del turismo in Italia.
Lezione 4 Gli organismi e le fonti normative interne

Gli organismi interni. Le fonti normative interne.
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Lezione 5 Le nuove tendenze del turismo

Le nuove tendenze del turismo mondiale. Le nuove tendenze del turismo.
Modulo D. La normativa del settore turistico — ristorativo

Lezione 1 Le norme sulla sicurezza del lavoro e dei luoghi di lavoro

La sicurezza del lavoro: il Testo unico sulla salute e sicurezza sul lavoro. La normativa
antincendio (cenni)

Lezione 2 Le norme di igiene alimentare e di tutela del consumatore

Ripasso delle principali norme di igiene alimentare. La protezione dei dati personali.
Lezione 3 I contratti delle imprese ristorative

I'requisiti di un contratto. [ contratti del settore ristorativo : cenni sulle caratteristiche del

contratto di ristorazione, di catering e di banqueting.

Esercizi applicativi svolti :

_- redazione dei prospetti contabili di bilancio secondo gli schemi del codice civile (Stato
Patrimoniale e Conto Economico)

- calcolo degli indici di bilancio (in particolare di redditivita e ripasso sui principali
indici patrimoniali e finanziari)

- calcolo del punto di equilibrio (BEP) e rappresentazione mediante il diagramma di
redditivita

- I’analisi SWOT

- calcolo degli indici della domanda e dell'offerta turistica

- calcolo della quota di mercato di un’impresa ristorativa e confronto tra quota di
mercato effettiva e quota di mercato potenziale di un’impresa ricettiva

- stesura del piano degli investimenti, del piano finanziario e del Conto Economico di
previsione con analisi dei principali indici economici (con riferimento al business plan).

- compilazione del budget degli investimenti, budget finanziario, delle vendite, degli acquisti,
del costo del personale ¢ infine di un budget economico.

- segmentazione della clientela e rappresentazione sulla mappa di posizionamento.

- determinazione del prezzo di vendita di una pietanza e di un posto letto con i metodi
full costing e direct costing o con il “metodo del fattore”

- calcolo di convenienza in caso di adesione o meno al franchising

- I’analisi SWOT

- Analisi degli interventi operativi di marketing in relazione ai casi presentati

Gli esercizi proposti nel corso dell’anno sono stati formulati seguendo i formati indicati dal
testo ed in particolare sono state svolte le “verifiche di competenza” al termine di ogni
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modulo e per prepararsi alle verifiche orali sono state somministrate le domande di fine
lezione “preparati al colloquio”.

Insegnamento di educazione civica afferente

Il cammino verso I'U.E. e gli organi dell'U.E. : lavoro multimediale in preparazione a seguito del
viaggio d’ istruzione in Alsazia.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

La programmazione ¢ stata svolta utilizzando una metodologia didattica costituita dalla
lezione partecipativa/dialogata, attraverso la preliminare lettura e comprensione del testo
arricchita da spiegazioni dei casi operativi. Si & cercato di stimolare gli alunni alla
partecipazione al dialogo educativo facendo continuamente riferimento, nelle varie parti del
programma trattate, alla realta operativa piu vicina alle esperienze professionali da loro
maturate nel settore, in modo che ciascuno potesse portare il proprio contributo di conoscenze
accumulate nella pratica. II momento delle verifiche orali ¢ stato utilizzato anche come
occasione per I’approfondimento o il chiarimento degli argomenti trattati.

E' stato operato un costante monitoraggio del percorso didattico al fine di attuare adeguate e
mirate strategie di recupero.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

I testo adottato, ** Gestire le imprese ricettive up” volume 3 di Rascioni S. e Ferriello F. Ed.
Tramontana, copre egregiamente tutte le parti del programma ma, oltre al manuale, sono state
utilizzate dispense, proiettate slide, power point, mappe concettuali e sintesi per riassumere i
principali moduli fornendo il necessario supporto soprattutto durante il difficile periodo di
didattica a distanza degli scorsi anni. Gli strumenti utilizzati per svolgere ’attivita didattica a
distanza sono stati “meet” e “classroom” e anche durante questo anno tali strumenti sono stati
utili per somministrare compiti e inserire i materiali di studio, recupero e ripasso. Ho
utilizzato anche il canale di posta elettronica per ricevere i compiti assegnati e rispondere con
le correzioni a dubbi interpretativi. Sono stati approfonditi alcuni “casi aziendali” attraverso la
lettura di articoli o visione di filmati.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Per lattivita didattica sono previste 3 ore settimanali. 1 tempi preventivati per la
trattazione degli argomenti specifici sono stati di massima rispettati anche malgrado la
riduzione oraria, i precedenti anni di Didattica a Distanza e le ore dedicate
all’educazione civica. I risultati, non sempre positivi, sono da imputare alla mancanza di
studio domestico e di organizzazione da parte degli alunni oltre alla citata passivita nell’
affrontare le attivita didattiche. Le attivita di recupero del primo periodo valutativo sono
state svolte a febbraio con verifica orale al termine. L’ alunna che non ha ottenuto un
profitto sufficiente nel primo periodo non ha colmato il debito.
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6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Le prove scritte assegnate durante I’anno sono consistite in quesiti a risposta singola o
multipla e, per alcuni argomenti, (es. bilancio, budget, business-plan) in svolgimento di
esercizi inseriti in classroom su file prevalentemente “google excel” o tramite schemi pre
impostati dalla docente. Per la valutazione si ¢ tenuto conto della conoscenza dei contenuti,
del corretto utilizzo del lessico e della capacita di interpretare criticamente i contenuti e di
spiegarli in modo personale, secondo la griglia che veniva sempre allegata. Per cid che
riguarda le prove orali, esse sono consistite in tradizionali interrogazioni, sempre
programmate per tempo. I criteri di valutazione hanno tenuto conto della conoscenza dei
contenuti, della chiarezza nell’esposizione, dell’utilizzo della terminologia appropriata e della
capacita di effettuare collegamenti fra i vari argomenti. La griglia di valutazione, illustrata
analiticamente e fornita agli alunni all'inizio dell'anno, ha costituito uno strumento di lavoro
costantemente utilizzato. Solo per alcune tracce, che prevedevano, ad esempio, una parte
applicativa, sono state predisposte griglie specifiche. La valutazione complessiva ¢é il frutto
della verifica degli obiettivi disciplinari raggiunti nel loro aspetto cognitivo e operativo in
relazione al superamento del livello di partenza, all’impegno, all'interesse e alla
partecipazione al dialogo didattico - educativo.

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Gli obiettivi fissati in sede di programmazione preventiva erano i seguenti:

- Migliorare le capacita espressive e acquisire la terminologia tecnica;

- Approfondire il concetto di scelte di gestione, sia interna che esterna all’azienda;

- Comprendere e saper applicare le tecniche di gestione economica e finanziaria delle aziende
ristorative;

- Comprendere e applicare le tecniche di programmazione e controllo budgetario;

- Comprendere le differenti leggi che regolano le attivita ristorative;

- Comprendere ed utilizzare le tecniche di marketing e di comunicazione.

Per quasi tutti gli alunni si pud considerare raggiunto I’obiettivo della conoscenza teorica degli
argomenti, seppur per la maggior parte di essi risulti non approfondita ma superficiale. Se, invece,
si parla di applicare i concetti astratti ai casi concreti allora i risultati sono diversi : una buona parte
degli alunni ¢ ancora legata ad uno studio mnemonico e schematico piuttosto che a una
rielaborazione critica dei contenuti.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento

Per quanto concerne gli obiettivi di educazione civica, gli alunni, seppur in modo diverso, hanno
compreso I'importanza dell” argomento trattato, della normativa di riferimento e dell’ importanza
dell’ Unione Europea come “strumento” di pace tra le nazioni.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe, sebbene inizialmente non particolarmente attratta dagli argomenti trattati nella
materia, ha mostrato, soprattutto nella seconda parte dell'anno scolastico, un atteggiamento
piu collaborativo ed interessato alla disciplina in questione, favorendo in tal modo un clima
piu proficuo allo studio e all'apprendimento dei concetti analizzati.

2) PROGRAMMA SVOLTO

Trimestre:

e [ Trasportatori Interni : generalita e classificazione dei Trasporti Industriali, i pallet, i
contenitori e le cassette, i carrelli a traslazione manuale e motorizzati, le macchine
semplici (leve di primo, secondo e terzo genere — carrucola fissa e mobile — paranco
semplice e multiplo), gli elevatori, i trasportatori a catena, i trasportatori vibranti e
per materiali alla rinfusa ;

e I Trasportatori a Rulli e a Nastro ;
e I Trasportatori Pneumatici e i Sistemi di Trasporto Automatici ;
e Le normative per il trasporto di merci pericolose su strada, via mare e via aerea :

e Definizione di Calore e sua Unita di Misura, Scale Termometriche (Scala Celsius,
Kelvin, Fahrenheit) ;

e Principi generali sulla trasmissione del calore per Conduzione, Convezione ed
Irraggiamento ;

e Principi generali sulla chimica della combustione e sui combustibili ;

o Attrezzature per la cottura : Forno statico per pasticceria, Forno a convezione di
vapore, Forno combinato, Forno rotativo, Forno a microonde, Pastorizzatore,
Friggitrice, Pralinatrice ;

e Attrezzature per Raffreddare, Mantecare e Conservare : Ciclo Frigorifero e Fluidi
Refrigeranti, Cella frigorifera o congelatore, Armadi frigoriferi, Abbattitore rapido di
temperatura, Gelatiera o Mantecatore per gelati e sorbetti, Macchina per gelati
espressi, Macchina montapanna, Macchina confezionatrice sottovuoto ;
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© Lavorazioni del Cioccolato : Temperatrice, Ricopritrice.
Pentamestre:
e Fondamenti di Automazione : Vantaggi e Svantaggi derivanti dall'uso

dell'automazione nei processi produttivi, Caratteristiche dei Sistemi, Algebra degli
Schemi a Blocchi, La Retroazione ;

e |l Sistema Elettropneumatico : Componenti fondamentali e simbologia, Le Logiche
di Comando, L'Autoritenuta, Importanza ed utilizzo dei Finecorsa 2

e Cenni sui Sistemi Cablati e Programmati : PLC ed Arduino ;

® La Gestione dei Processi Produttivi : Produzione per Processo, Produzione per
Prodotto, I Sistemi Misti, I Layout per Processo, | Layout per Prodotto, I Layout di
Sistemi Misti ;

e Le Tecniche Reticolari : “Activity On Nodes” ed “Activity On Arrows”, 11 Metodo
CPM, Calcolo delle “Date di Fine al pit Presto” per ogni Attivita, Calcolo della
Durata del Progetto, Calcolo delle “Date di Fine al piu Tardi” per ogni Attivita,
Calcolo del Ritardo Totale, Determinazione del Percorso Critico, Il Metodo Pert ;
Introduzione al Modello di “Industria 4.0” e sue caratteristiche :

¢ Qualitd e Sicurezza nei Luoghi di Lavoro : La Qualita totale ; Il Sistema Qualita
Italia ; Documenti per la qualita ; La Normativa di riferimento ; Il Controllo della
Qualita : strumenti peril  miglioramento della qualita (Raccolta dati, Istogrammi,
Diagrammi causa-effetto, Diagramma di Pareto, Carte di controllo) ; La Sicurezza
nei luoghi di lavoro : Normativa e terminologia, I segnali di divieto, I segnali di
pericolo, I segnali di soccorso, I Documenti Obbligatori per il D.LGS 81/2008, 11
Rischio elettrico, Il Rischio meccanico, I Rischio microclima, II Rischio per
videoterminali, I1 Rischio incendio.

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

Per il raggiungimento degli obiettivi indicati, il docente ha cercato il piu possibile la
partecipazione ¢ I'impegno degli studenti attraverso l'adozione della seguente strategia:
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e utilizzo di anticipatori cognitivi volti a catturare l'attenzione (vedi David Ausubel):
all'inizio di ogni unita di apprendimento ¢ stata fatta un'introduzione preliminare alle
applicazioni pratiche, e non, degli argomenti che si sarebbero trattati:

e lezioni frontali, anche di tipo partecipativo, al fine di potenziare l'abilita di
“problem-solving”; '

® esercitazioni.

4) MEZZI D’INSEGNAMENTO

Per lo studio della disciplina ci si & avvalsi sia dell'impiego del testo in adozione (“Tecniche
di organizzazione e gestione dei processi produttivi” Volume 2 — Autori: Cataldo V., Biftaro,
Rosalba Labile, Raffaella Labile — Editore Hoepli), sia, a corredo degli argomenti presenti
sul libro, di materiale direttamente fornito/spiegato dal docente allorquando si sia ritenuto
opportuno fare cio.

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Durante I'intero anno scolastico le lezioni del docente si sono sempre svolte in aula e le
verifiche scritte, a valere come prove orali, sono sempre state visionate e corrette dallo
stesso al fine di verificare la comprensione degli argomenti spiegati nonché gli eventuali
progressi conseguiti dai singoli.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

Nella valutazione, espressa con voto sintetico decimale (da 2 a 10), si ¢ tenuto conto dei
seguenti fattori: interesse, partecipazione, progressi e trasparenza. Al termine di ogni
verifica ¢ stata sempre stimolata sia l'autovalutazione della prestazione, sia la possibilita di
fare domande in caso di dubbi. A tal proposito, & sempre stata preoccupazione del docente
trasmettere agli allievi la valenza educativa delle suddette valutazioni, le quali, non
esprimendo in alcun modo un giudizio morale sulla persona, hanno avuto, ogni volta,
unicamente lo scopo di rappresentare un momento di effettivo confronto sul lavoro
complessivamente svolto (vedi Bernard Weiner). E opportuno altresi specificare che la
valutazione finale delle competenze non ¢ stata dedotta da una mera media aritmetica dei
voti conseguiti, bensi attraverso una media ponderata in cui si é tenuto conto di elementi
complessivi che hanno permesso di individuare il livello di conoscenze/competenze
raggiunto dall'allievo.
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7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Al termine del corso, gli obiettivi raggiunti dagli studenti dovranno essere i seguenti:

+ Conoscere le caratteristiche tecniche ed operative delle macchine utilizzate
nell'industria del cioccolato e dei prodotti lievitati da forno;

- Individuare e descrivere le principali componenti dei circuiti delle macchine
del settore;

+ Individuare e descrivere le principali componenti dei circuiti elettropneumatici
di macchine del settore;

- Illustrare, utilizzando schemi a blocchi e disegni, le caratteristiche tecniche, di
funzionamento ed operative delle macchine utilizzate nell'industria del
cioccolato e dei prodotti lievitati da forno;

- Conoscere 1 principi base della logica di comando ed elementi di un sistema di
controllo automatico;

- Saper applicare metodi per organizzare in modo efficace le risorse tecniche ed
umane utilizzando i principali concetti relativi all'economia e all'organizzazione
dei processi produttivi e dei servizi;

* Riconoscere, valutare e prevenire situazioni di rischio/pericolo operando nel
rispetto delle norme relative alla sicurezza ambientale e della tutela della salute.
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1) RELAZIONE FINALE SULLA CLASSE

La classe, in continuita con gli anni precedenti, si & presentata collaborativa, abbastanza interessata,
abbastanza unita e prodiga a discussioni anche interscolastiche proficue. L attenzione alle lezioni
teoriche ¢ stata buona e solo qualche elemento non ha partecipato in maniera attiva al dialogo
educativo. La partecipazione alle lezioni frontali si ¢ dimostrata talvolta scarsa, poiché alcuni alunni
hanno fatto molte assenze. Si ¢ sempre arrivati alla fine della lezione in modo ottimale e disteso.
Per quanto riguarda le lezioni in laboratorio, la classe ha dimostrato un altalenante interesse agli
argomenti svolti. La partecipazione ¢ stata anch’essa discontinua a causa di ripetute assenze da
parte di molti. L’organizzazione del gruppo classe non ¢ particolarmente solerte nella gestione dei
compiti e delle prove di verifica, la classe si & dimostra poco puntuale nella consegna dei lavori
assegnati a casa, spesso convinta solo dalle valutazioni degli stessi. Il profitto della classe ¢ per
qualche elemento eccellente, buono per la maggior parte, per alcuni ¢ stato altalenante, sebbene
sufficiente. Alcuni alunni hanno dimostrato reale interesse per la materia con interventi sugli
argomenti trattati, con lo studio e la ricerca personale.

2) PROGRAMMA SVOLTO

RIPASSO
UNITA 1: Ripasso anni precedenti in teoria

Le attrezzature e la manutenzione

Gli utensili ¢ la manutenzione

L’igiene professionale, 'THACCP e la sicurezza sul lavoro
UNITA 2: Ripasso anni precedenti in pratica

Paste friabili

Paste lievitate dolci

Paste lievitate salate

Pasta sfoglia e sfogliatura

Torte moderne: bavaresi e mousse

Semifreddi

PRODOTTI PER PERSONE SPECIALI
UNITA 1: PASTICCERIA PER INTOLLERANZE ALIMENTARI, PATOLOGIE E DIETE:

Pasticceria per intolleranti al lattosio
Pasticceria per intolleranti al glutine pag. 302
Pasticceria per diabetici pag. 300

Pasticceria per vegani

PROCESSI DI 1° TRASFORMAZIONE: LE BASI
UNITA 1: CIOCCOLATO
Tipologie, caratteristiche, origine
Temperaggio del cioccolato e precristallizzazione
Utilizzo del cioccolato

PROCESSI DI 2° TRASFORMAZIONE: ELEMENTI

COMPLEMENTARI
UNITA 1: DECORAZIONI E FINITURA
Decorazione con lo zucchero pag. 228
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Decorazioni con il cioccolato pag. 232
Progettazione, finitura e presentazione del dessert pag 234

PROCESSI DI 3° TRASFORMAZIONE: I PRODOTTI FINITI
UNITA 1: PRODOTTI SALATI

Salse e creme di base salate pag. 239
Prodotti salati per aperitivi, snack party e monoporzione pag. 240
UNITA 2: PRODOTTI DA PASTICCERIA

Mousse e bavaresi pag. 275
Torte da ricorrenza pag. 278
Pralineria e uova di Pasqua pag. 279
UNITA 3: PRODOTTI DOLCI DA RISTORAZIONE

Predessert pag. 283
Dessert da ristorazione pag. 285
Pasticceria da fine pasto pag. 292

IN PRATICA...
UNITA 1:

Pasticceria per intolleranze alimentari e patologie: lattosio

Pasticceria per intolleranze alimentari e patologie: glutine

Pasticceria per intolleranze alimentari e patologie: diabete

Pasticceria per intolleranze alimentari e patologie: vegano

Pasticceria salata: salse creme di base salate, prodotti salati per aperitivi, snack party € monoporzioni,
prodotti base cake salati, prodotti con pasta choux e pasta fillo, prodotti con paste lievitate
Pasticceria salata: prodotti fritti. Olive all’Ascolana, mozzarella in carrozza, panzerottini, polpettine di
verdure, bastoncini di polenta, crema fritta, mozzarelline fritte, nuggets di pollo.

Biscotteria, mignon ¢ predessert

Dolci della tradizione: torrone, biscotteria natalizia, panettoncini

Creme, cremosi e creme coagulate

Inserti liquidi, solidi, croccanti, di frutta

Gelateria da ristorazione ed artigianale con esperto

Torte da ricorrenza

Viennoiserie

Piccola pasticceria di fine pasto

Insegnamento di educazione civica afferente
- Lasicurezza e tutela sul lavoro

3) METODI DI INSEGNAMENTO ADOTTATI

I metodi d’insegnamento usati sono stati:
- Lezioni frontali in cattedra

- Lezioni pratiche in laboratorio di cucina con simulazione di brigata
- Colloquio - scambio;

- Prove pratiche in laboratorio

- Prove semi-strutturate

- Prove di realta
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4) MEZZI D’ INSEGNAMENTO

Per lo svolgimento del programma sono stati utilizzati:

- Libro di testo "cucina gourmet plus” di Paolo Gentili, edizioni Calderini;
- Eventi e lezioni pratiche in laboratorio di cucina

- Appunti ¢ consegna fotocopie

- Consegna file per lezioni monotematiche pratiche con schede ricette

5) SPAZI E TEMPI DEL PERCORSO FORMATIVO

Il programma ¢ stato svolto nell’arco delle quattro ore settimanali di attivita pratiche in laboratorio,
un’ora di lezione frontale in classe e un’ora compresenza arte bianca/tog. Nel trimestre si & preferito
dare spazio alla parte pratica affrontando a livello teorico il primo modulo. Nel pentamestre sono
stati affrontati tutti gli altri argomenti oltre a lezioni pratiche, verifiche, ed eventi. Al termine del
programma nel mese di maggio verra effettuato un ripasso generale degli argomenti svolti con
colloqui individuali ed interventi a gruppi di lavoro.

6) CRITERI E STRUMENTI DI VALUTAZIONE ADOTTATI

GRIGLIA VALUTAZIONE PROVE ORALI

INDICATORI VALUTAZIONE PUNTI
Pertinenza informazioni O buona 1.5
( max 1.5 punti) o sufficiente 1
o insufficiente 0.5
Correttezza delle informazioni O buona 1:5
( max 1.5 punti) o sufficiente 1
CONOSCENZE o insufficiente 0.5
(max 4.5 punti) | Completezza informazioni o buona 1.5
(max 1.5 punti) o sufficiente 1
o insufficiente 0.5
Individuazione O completa e ricca 1.5
problematiche proposte o sufficiente 1
( Max 1.5 punti) O parziale o fuori traccia 0.5
Organizzazione testo 0 buona 1
( Max 1 punto) o sufficiente 0.5
COMPETE_NZE o insufficiente 0
{4 pind) Uso terminologia O rigoroso e corretto 15
Disciplinare ( Max 1.5 punti) O sostanzialmente corretto 1
O inesatto 0.5
CAPACITA’ DI SINTESI ED EFFICACIA ESPOSITIVA | o buona 1.5
( max 1.5 punti) o sufficiente 1
o insufficiente 0.5




GRIGLIA VALUTAZIONE PROVE SCRITTE

PARTE B

INDICATORI VALUTAZIONE PUNTI
Pertinenza informazioni O buona 1.5
(Max 1.5 punti) o sufficiente 1
CONOSCENZE o insufficiente 0.5
( Max 4.5 punti) Correttezza delle informazioni 0 buona 1155
(Max 1.5 punti) o sufficiente 1
O insufficiente 0.5
Completezza informazioni o buona 1.5
(Max 1.5 punti) o sufficiente 1
O insufficiente 0.5
Individuazione problematiche proposte | o completa e ricca 1.5
(Max 1.5 punti) o sufficiente 1
COMPETENZE o parziale o fuori traccia 0.5
g4 o) Organizzazione testo o buona 1
(Max 1 punto) o sufficiente 0.5
o insufficiente 0
Uso terminologia O rigoroso e corretto 1.5
Disciplinare (Max 1.5 punti) O sostanzialmente corretto 1
O inesatto 0.5
CAPACITA’ DI SINTESI ED EFFICACIA ESPOSITIVA | o buona 1.5
( Max 1.5 punti) o sufficiente 1
o insufficiente 0.5
GRIGLIA VALUTAZIONE PROVE PRATICHE
Igiene della persona aspetto comportamentale 10 4 2
L’utilizzo degli spazi in cui si opera secondo le normative igienico 14112110 4 2
sanitarie
La scelta degli ingredienti e la loro corretta manipolazione 12 | 10 4 2
Utilizzo appropriato delle attrezzature o apparecchiature (utensili) 10 4 2
Le abilita manuali durante tutte le fasi (preparazione, cottura, 161 14| 12| 10 4 2
resentazione)
L’ uso dei tempi a disposizione 10 4 2
Trattazione dell’elaborato 12 | 10 4 2
L’equilibrio fra le componenti (qualita e quantita) 4 2
La presentazione del piatto finito - 2
11 gusto del piatto 4 2

7) OBIETTIVI RAGGIUNTI

Alla data di compilazione del documento, in linea generale, le competenze sono state raggiunte in
misura discreta dalla maggior parte degli studenti con le differenze derivanti dall’impegno e dalle
predilezioni di ciascuno. Per una parte della classe le competenze sono state raggiunte in buona




PARTE B

misura, con un approfondito livello di conoscenze dei contenuti. Considerando che deve essere
ancora eseguita qualche verifica la situazione della data odierna potrebbe variare.

Obiettivi raggiunti in educazione civica afferente all’insegnamento

Gli argomenti affrontati in educazione civica si sono dimostrati particolarmente complessi per
buona parte della classe, che ha registrato valutazioni negative dal un punto di vista delle
conoscenze. Nell’applicazione pratica delle nozioni in oggetto la classe dimostra di saper applicarle
e riconosce 1l proprio ruolo all’interno dell’azienda ristorativa.



PARTE C

ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA RELATIVA AI PCTO

PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E PER L’ORIENTAMENTO

CLASSE: 5°G Arte bianca e pasticceria
A.A.S.S.2020/21 - 2021/22 - 2022/23

Destinatari: alunni 3°G, 4°G. 5°G

PROFILO PROFESSIONALE

Codice ATECO

G 47.24 Commercio al dettaglio di pane, torte, dolciumi e confetteria in esercizi specializzati

I 56 Attivita dei servizi di ristorazione, 10 Ristoranti e attivita di ristorazione mobile, .30 Gelaterie e
pasticcerie

Il corso in oggetto si propone di raggiungere i seguenti obiettivi:

curare la produzione di prodotti dolciari e di panificazione locali, nazionali e internazionali con
I’applicazione di tecniche tradizionali, innovative e creative nella manipolazione,
trasformazione e presentazione dei prodotti;

gestire le cotture, i sistemi di lievitazione, di conservazione ¢ i confezionamenti dei prodotti
dolciari e da forno dai tradizionali agli innovativi;

intervenire nella progettazione di ricettazioni e di eventi per la realizzazione di prodotti dolciari
¢ da forno per valorizzare il patrimonio delle tipicitd ¢ per i soggetti con specifici regimi
dietetici



PARTE C

ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE
Forlimpopoli

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

SCHEDA RELATIVA AI PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E PER
L’ORIENTAMENTO - PCTO

PCTO - A.A. S.8. 2020/21 - 2021/22 - 2022/23

ATTIVITA’ ORE ESPERTO DOCENTE

PCTO presso le aziende del 120 Tutor aziendale Tutor scolastico
territorio nel mese di maggio 2021

PCTO presso le aziende del 120 Tutor aziendale Tutor scolastico
territorio nel mese di ottobre 2021

PCTO presso le aziende del 80 Tutor aziendale Tutor scolastico
territorio nel mese di maggio giugno
2022

TOTALE ORE 320




ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE

Forlimpopoli

PARTE C

ISTITUTO PROFESSIONALE DI STATO SERVIZI PER L'ENOGASTRONOMIA E L'OSPITALITA’ ALBERGHIERA
“PELLEGRINO ARTUSI”

PERCORSI FORMATIVI PROFESSIONALIZZANTI CLASSE 5°G - Arte bianca e

pasticceria

TEMPI PREVISTI

Alcune attivita sono state svolte in concomitanza con le lezioni teoriche o pratiche del mattino o

pomeriggio.

MODALITA’ ESECUTIVE
Lezioni teoriche nel primo pomeriggio

Pratica operativa in orario pomeridiano - serale

Partecipazione a concorsi

ARTICOLAZIONE DEL CORSO

allievi

MODULI ORE ESPERTO DOCENTE
06.12.22 Cena 2° memorial 8 Gordini Romano Calderoni Gabriele
Bolognesi

18 E 25.02.23 Corso di cucina 10 Batani Kevin Domenico Tampieri
giapponese

05.04.23 Cena classi 5SFGH 8 Tampieri Domenico
17 e 24.05.23 Corso di gelateria 10 Pierpaolo Giovannetti | Tampieri Domenico
LEAGEL

Totale ore moduli solo per alcuni 36




